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KOMMISSIONENS AFGORELSE
af 14. december 2009

om @ndring af beslutning 2004/407/EF for si vidt angir tilladelse til import af fotogelatine til
Tjekkiet

(meddelt under nummer K(2009) 9899)

(Kun den engelske, den franske, den nederlandske, den tjekkiske og den tyske udgave er autentiske)

(2009/960/EU)

EUROPA-KOMMISSIONEN HAR —

under henvisning til traktaten om Den Europaiske Unions
funktionsmade,

under henvisning til Europa-Parlamentets og Rédets forordning
(EF) nr. 1774/2002 af 3. oktober 2002 om sundhedsbestem-
melser for animalske biprodukter, som ikke er bestemt til
konsum (), serlig artikel 4, stk. 4, og artikel 32, stk. 1, og

ud fra felgende betragtninger:

(1)

Ifolge forordning (EF) nr. 1774/2002 er indfersel og
transit af animalske biprodukter og forarbejdede
produkter til og gennem EU forbudt, medmindre produk-
terne er omfattet af en tilladelse givet i henhold til
samme forordning.

I henhold til Kommissionens beslutning 2004/407[EF af
26. april 2004 om midlertidige sundheds- og certifika-
tudstedelsesbestemmelser i henhold til Europa-Parlamen-
tets og Radets forordning (EF) nr. 1774/2002 for sd vidt
angdr import af fotogelatine fra visse tredjelande (%) skal
Belgien, Luxembourg, Nederlandene og Det Forenede
Kongerige tillade import af en bestemt slags gelatine
udelukkende bestemt til fotoindustrien (fotogelatine) i
overensstemmelse med samme beslutning.

I henhold til beslutning 2004/407[EF er det kun tilladt at
importere fotogelatine fra de tredjelande, der er neaevnt i
bilaget til nevnte beslutning, nemlig Japan og USA. I
henhold til beslutning 2004/407EF skal importerede
sendinger transporteres til bestemmelsesanleg under
overholdelse af strenge kanaliseringskrav for at undgd
potentielle risici for folke- eller dyresundheden.

Tjekkiet har indgivet en anmodning om tilladelse til
import af fotogelatine fra de pdgaldende tredjelande til
en virksomhed i Tjekkiet. Tjekkiet har bekraftet, at de
strenge kanaliseringskrav, jf. beslutning 2004/407EF, vil
blive opfyldt for at undgd potentielle sundhedsrisici.

() EFT L 273 af 10.10.2002, s. 1.
() EUT L 151 af 30.4.2004, s. 11.

(5)  Indtil de tekniske krav til import af animalske bipro-
dukter i den @ndrede forordning om animalske bipro-
dukter Europa-Parlamentets og Radets forordning (EF) nr.
1069/2009 () revideres, ber Tjekkiet derfor have
mulighed for at tillade import af fotogelatine, forudsat
at betingelserne i beslutning 2004/407/EF overholdes.
Importen kan imidlertid af geografiske drsager foregd
via Tyskland.

(6)  Beslutning 2004/407[EF ber derfor @ndres i overens-
stemmelse hermed.

(7)  Foranstaltningerne i denne afgorelse er i overensstem-
melse med udtalelse fra Den Stdende Komité for Fadeva-
rekaeden og Dyresundhed —

VEDTAGET FOLGENDE AFGORELSE:

Artikel 1
I beslutning 2004407 [EF foretages folgende andringer:

1. Artikel 1 affattes sdledes:

»Artikel 1
Dispensation vedrerende import af fotogelatine

Uanset artikel 29, stk. 1, i forordning (EF) nr. 17742002
tillader Belgien, Tjekkiet, Luxembourg, Nederlandene og Det
Forenede Kongerige import af gelatine fremstillet af mate-
rialer, som indeholder rygsejle fra kvag, der er klassificeret
som kategori 1-materiale i henhold til nevnte forordning,
udelukkende bestemt til fotoindustrien (»fotogelatine«), i
overensstemmelse med denne beslutning.«

2. Artikel 9 affattes sdledes:

»Artikel 9
Adressater

Denne beslutning er rettet til Kongeriget Belgien, Den Tjek-
kiske Republik, Storhertugdemmet Luxembourg, Kongeriget
Nederlandene og Det Forenede Kongerige Storbritannien og
Nordirland.«

() EUT L 300 af 14.11.2009, s. 1.
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3) Bilag I og III @ndres som angivet i bilaget til narverende
afgarelse.

Artikel 2

Denne afgerelse anvendes fra den 1. januar 2010.

Artikel 3

Denne afgorelse er rettet til Kongeriget Belgien, Den Tjekkiske
Republik, Storhertugdemmet Luxembourg, Kongeriget Neder-

landene og Det Forenede Kongerige Storbritannien og Nordir-
land.

Udfeerdiget i Bruxelles, den 14. december 2009.

Pd Kommissionens vegne
Androulla VASSILIOU
Medlem af Kommissionen
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I bilag I og III foretages folgende sendringer:

1) Bilag I affattes sdledes:

BILAG

»BILAG 1

OPRINDELSESTREDJELANDE, OPRINDELSESANLAG, BESTEMMELSESMEDLEMSSTATER, GRANSEKON-
TROLSTEDER, HVOR VAREN FORST INDFORES TIL EU, OG GODKENDTE FOTOVIRKSOMHEDER

Oprindelsestredje- Bestemmelsesmed- Graensekontrolsted,
p 1 ) Oprindelsesanlag hvor varen forst Godkendt fotovirksomhed
and lemsstat . ]
indferes til EU
Japan Nitta Gelatin Inc. Nederlandene Rotterdam FUJIFILM Europe B.V.,
2-22 Futamata Oudenstaart 1
Yao-City, Osaka 5047 TK Tilburg,
581 — 0024 Japan Nederlandene
Jellie Co. ltd.
7-1, Wakabayashi 2-Chome,
Wakabayashi-ku,
Sendai-city, Miyagi,
982 Japan
NIPPI Inc. Gelatin Division
1 Yumizawa-Cho
Fujinomiya City Shizuoka
418 — 0073 Japan
Nitta Gelatin Inc. Det  Forenede | Liverpool Felix- | Kodak Ltd Headstone Drive,
2-22 Futamata Kongerige stowe Harrow, MIDDX
Yao-City, Osaka HA4 4TY,
581 — 0024, Japan Det Forenede Kongerige
Tjekkiet Hamburg FOMA BOHEMIA spol. s r.0.
Jana Krusinky 1604
501 04 Hradec Krilove,
Tjekkiet
USA Eastman Gelatine Corporation, | Luxembourg Antwerpen DuPont Teijin
227 Washington Street, Zaventem Luxembourg SA
Peabody, MA, 01960 USA Luxembourg PO Box 1681
. . L 1016
Gelita North America, 4 Luxembourg
2445 Port Neal Industrial Road
Sergeant Bluff, lowa, 51054 Det  Forenede | Liverpool Kodak Ltd
Usa Kongerige Felixstowe Headstone Drive,
Harrow, MIDDX HA4 4TY,
Det Forenede Kongerige
Eastman Gelatine Corporation, | Tjekkiet Hamburg FOMA BOHEMIA spol. s r.o.

227 Washington Street,
Peabody, MA, 01960 USA

Jana Krusinky 1604
501 04 Hradec Kralove,
Tjekkiet«
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2) Bilag III affattes sdledes:

»BILAG III

MODELLER FOR SUNDHEDSCERTIFIKATER VED IMPORT FRA TREDJELANDE AF TEKNISK GELATINE TIL
ANVENDELSE I FOTOINDUSTRIEN

Bemeerkninger

a) Eksportlandet udsteder veterinzrcertifikater som vist i | ) Hvis certifikatet med vedhzftede skemaer som navnt i
bilag III ved import af teknisk gelatine til anvendelse i litra d) bestdr af mere end en side, skal hver side
fotoindustrien. De skal indeholde de erkleeringer, der nederst pd siden pagineres — med sidetal af samlet
kreeves for det pigeldende tredjeland, og eventuelt de sidetal — og everst forsynes med det af myndighederne
supplerende garantier, der kraves for eksporttredje- tildelte certifikatkodenummer.
landet ell del af det.
andet cller en det at & f) Det originale certifikat skal udfyldes og underskrives af

b) Originalen af hvert certifikat skal bestd af et enkelt ark embedsdyrleegen. I den forbindelse sorger eksportlan-
med tryk pa begge sider, eller det skal, hvis der kraves dets myndigheder for, at der felges samme principper
mere tekst, vere udformet siledes, at alle de nedven- for udferdigelse af certifikatet som dem, der er fastsat i
dige sider udger et samlet hele. Rédets direktiv 96/93/EF.

¢) Det skal udferdiges pd mindst et af de officielle sprog i | g) Underskriftens farve skal afvige fra patrykkets farve. Det
den EU-medlemsstat, hvor EU-gransckontrollen skal samme galder stempler, dog ikke praegestempler eller
finde sted, og i EU-bestemmelsesmedlemsstaten. Disse vandmarker.

dlemsstater kan dog tillade and , tuelt

Al S CoB g Andre sprog, eventie h) Det originale certifikat skal ledsage sendingen til EU-

vedlagt en officiel oversattelse.

Hvis certifikatet vedheftes yderligere sider med henblik
pa identifikation af enkeltprodukter i sendingen, skal
disse sider ogsa betragtes som en del af det originale
certifikat, og hver af disse sider forsynes med den udste-
dende embedsdyrleges underskrift og stempel.

grensekontrolstedet, indtil den ankommer til bestem-
melsesfotovirksomheden.
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SUNDHEDSCERTIFIKAT
for teknisk gelatine, der ikke er bestemt til konsum, til anvendelse i fotoindustrien og bestemt til afsendelse
til EU
LAND Veterinaercertifikat ved import til EU
1.1. Afsender 1.2. Certifikatets referencenr. l.2.a.
Navn
1.3. Central kompetent myndighed
Adresse
g TH. nr. 1.4. Lokal kompetent myndighed
=)
£
g 1.5. Modtager 1.6.
@ Navn
£
o
3 Adresse
g
E Postnr.
> TIf. nr.
&
o | 1.7. Oprindelsesland ISO-kode | 1.8. Oprindelses- Kode | I.9. Bestemmelsesland ISO-kode | I.10. Bestemmel- Kode
g region sesregion
5 | |
Z | 1.11. Oprindelsessted/fangstplads I.12.
é Navn Godkendelsesnr.
Adresse
1.13. Indladningssted 1.14. Dato for afgang
1.15. Transportmidler 1.16. Indgangsgraensekontrolsted
Fly [ Skib [ Togvogn []
Keretaj [] Andet []

Identifikation: 1.17. CITES-nr.

Dokumentreference:

1.18. Varebeskrivelse 1.19. Varekode (KN-kode)

35.03
1.20. Antal/bruttoveegt
1.21. Produktets temperatur 1.22. Antal kolli
Omgivelse [] Nedkalet [] Frosset []
1.28. Plombe nr. og container nr. 1.24. Kollitype

1.25. Varer bestemt til

Teknisk brug []

1.26.

1.27. Ved import eller midlertidig indfersel

1.28. Identifikation af varerne

Art
(videnskabeligt navn)

Virksomhedens autorisationsnummer
Fremstillingsvirksomhed

Nettoveegt

Batchnr.
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LAND Teknisk gelatine, der ikke er bestemt til konsum,

til anvendelse i fotoindustrien

Del II: Attest

II. SUNDHEDSOPLYSNINGER Il.a. Certifikatets referencenummer | Il.b.

II.1. Sundhedserklzering

Undertegnede embedsmand erkleerer herved at have leest og forstaet forordning (EF) nr. 1774/2002 (') og attesterer, at den ovenfor beskrevne
fotogelatine:

II.1.1. udelukkende bestar af fotogelatine bestemt til fotobrug og ikke er bestemt til andre formal

I.1.2. er blevet fremstillet og oplagret i et anleeg, der er godkendt og valideret af myndighederne og undergivet disses tilsyn i overensstem-
melse med artikel 18 i forordning (EF) nr. 1774/2002, og som ikke fremstiller gelatine til fodevarer, foder eller andre tekniske formal med
henblik pa afsendelse til EU

1.1.3. er tilvirket af animalske biprodukter af kategori 3 og/eller rygsgjle fra kveeg, der er klassificeret som kategori 1-materiale
I.1.4. er blevet pakket, emballeret, opbevaret og transporteret under tilfredsstillende hygiejneforhold
I.1.5. er fremstillet ved en fremgangsmade, der sikrer, at ravaren

a) behandles efter forarbejdningsmetode 1 (2) , jf. kapitel Ill i bilag V til forordning (EF) nr. 1774/2002, eller

b) har gennemgaet

i) en syrebehandling i mindst to dage, en afvaskning med vand og behandling med en alkalisk oplasning i mindst 20 dage; pH-
veerdien skal veere justeret, og materialet renset ved filtrering og sterilisering ved 138-140 °C i 4 sekunder, eller

ii) en alkalibehandling i mindst to dage, en afvaskning med vand og behandling med en syreoplgsning i 10-12 timer; pH-vaerdien skal
veere justeret, og materialet renset ved filtrering og sterilisering ved 138-140 °C i 4 sekunder

I.1.6. er pakket og emballeret i indpakning og emballage, hvorpa er anfert ordene »FOTOGELATINE — KUN TIL FOTOINDUSTRIEN«.

| | Bemaerkninger

Del I:
— Rubrik 1.5: Fotogelatinens planlagte destination kan kun vaere Tjekkiet, Luxembourg, Nederlandene eller Det Forenede Kongerige.
— Rubrik 1.9: Bestemmelsesland: kun Tjekkiet, Luxembourg, Nederlandene eller Det Forenede Kongerige.

— Rubrik 1.15: Registreringsnummer (jernbanevogne eller container og lastbiler), rutenummer (fly) eller navn (skib); oplysningerne fremlaegges ved
af- og genpaleesning.
— Rubrik 1.23: Identifikation af beholderen/plomberingsnummer: kun hvis det er relevant.

Del II:

() EFT L 273 af 10.10.2002, s. 1.

(® Forarbejdningsmetode 1 gennemfores séledes:
»Findeling

1. Hvis partikelsterrelsen af de animalske biprodukter, der skal forarbejdes, er pa over 50 mm, skal den mindskes ved hjeelp af hensigtsmeessigt
udstyr, som er indstillet til, at partikelstorrelsen efter findelingen ikke er pa over 50 mm. Udstyret til nedbringelse af storrelsen skal kontrolleres
dagligt, og dets tilstand registreres. Hvis der ved kontrol konstateres partikler pa over 50 mm, skal forarbejdningen standses, og den ma ferst
genoptages, efter at de fornedne reparationer er blevet foretaget.

Tid, temperatur og tryk

2. Efter findelingen skal de animalske biprodukter opvarmes til en kernetemperatur pa over 133 °C i mindst 20 minutter uden afbrydelse ved et
(absolut) tryk pa mindst 3 bar frembragt ved hjeelp af meettet damp; varmebehandlingen kan anvendes som eneste forarbejdning eller som
sterilisationsfase for eller efter forarbejdningen.

3. Forarbejdningen kan foretages i et batchsystem eller i et kontinuerligt system.«
— Stemplet og underskriften skal have en farve, der afviger fra patrykkets farve.

— Bemeerkning til den person, der har ansvaret for sendingen i EU: Dette certifikat er kun til veterineerformal og skal ledsage sendingen, indtil den
ankommer til bestemmelsesvirksomheden fra greensekontrolstedet.

Embedsdyriaege eller officiel inspektor

Navn (med blokbogstaver): Stilling og titel:

Dato: Underskrift:

Stempel:«




