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(Atos legislativos)

DIRETIVAS

DIRETIVA 2012/12/EU DO PARLAMENTO EUROPEU E DO CONSELHO
de 19 de abril de 2012

que altera a Diretiva 2001/112/CE do Conselho relativa aos sumos de frutos e a determinados
produtos similares destinados a alimentacio humana

O PARLAMENTO EUROPEU E O CONSELHO DA UNIAO EUROPEIA,

Tendo em conta o Tratado sobre o Funcionamento da Unido
Europeia, nomeadamente o artigo 43.°, n.° 2,

Tendo em conta a proposta da Comissio Europeia,

Ap6s transmissdo do projeto de ato legislativo aos parlamentos
nacionais,

Tendo em conta o parecer do Comité Econémico e Social
Europeu (1),

Deliberando de acordo com o processo legislativo ordindrio (?),

Considerando o seguinte:

1

A fim de proteger os interesses dos consumidores e fa-
vorecer a livre circulagio de sumos de frutos e determi-
nados produtos similares na Unido, a Diretiva
2001/112/CE do Conselho (%) estabeleceu disposigdes es-
pecificas sobre a produgdo, a composi¢do e a rotulagem
dos produtos em causa. Essas regras deverdo ser adapta-
das ao progresso técnico e deverdo ter em conta, tanto
quanto possivel, a evolugdo das normas internacionais
aplicaveis, nomeadamente no que respeita a Norma Geral
do Codex relativa aos sumos e néctares de frutos (Codex
Stan 247-2005), adotada pela Comissio do Codex Ali-
mentarius na sua vigésima oitava sessio, realizada de 4 a
9 de julho de 2005 («norma do Codex»). A referida
norma do Codex estabelece, nomeadamente, fatores de
qualidade e prescri¢des de rotulagem para os sumos de
frutos e produtos similares.

() JO C 84 de 17.3.2011, p. 45.

(3 Posicdo do Parlamento Europeu de 14 de dezembro de 2011 (ainda

ndo publicada no Jornal Oficial) e decisio do Conselho de 8 de
mar¢o de 2012 (ainda ndo publicada no Jornal Oficial).

() JO L 10 de 12.1.2002, p. 58.

(2)

v
)

JO
JO

Sem prejuizo da Diretiva 2000/13/CE do Parlamento
Europeu e do Conselho, de 20 de margo de 2000, rela-
tiva a aproximacdo das legislacdes dos Estados-Membros
respeitantes a rotulagem, apresentacdo e publicidade dos
géneros alimenticios (*), é necessdrio alterar as disposi-
¢oes especificas da Diretiva 2001/112/CE relativas a ro-
tulagem dos sumos de frutos e a determinados produtos
similares, para que elas reflitam as novas regras aplicaveis
aos ingredientes autorizados, como as que dizem respeito
a adicdo de agucares, que deixou de ser autorizada nos
sumos de frutos. No que diz respeito a outros produtos,
os agucares adicionados deverdo continuar a ser rotula-
dos nos termos da Diretiva 2000/13/CE.

A alegagdo nutricional «sem adicdo de agucares», tal
como enunciada no anexo do Regulamento (CE)
n.° 1924/2006 do Parlamento Europeu e do Conselho,
de 20 de dezembro de 2006, relativo as alegagdes nu-
tricionais e de satde sobre os alimentos (°), é utilizada hd
ji muito tempo para os sumos de frutos. A luz dos
novos requisitos de composi¢io dos sumos de frutos,
previstos na presente diretiva, o seu desaparecimento de
um dia para o outro apds um prazo de transicio pode
ndo permitir fazer uma distin¢io inequivoca imediata
entre sumos de frutos e outras bebidas em termos de
adi¢do de agtcares aos produtos, o que seria prejudicial
para o setor dos sumos de frutos. A fim de permitir a
inddstria informar adequadamente os consumidores, de-
verd ser possivel, por um periodo limitado de tempo,
utilizar uma mengdo que indique que os sumos de fruta
ndo contém agiicares adicionados.

A fim de harmonizar os anexos da Diretiva 2001/112/CE
com a evolucdo das normas internacionais aplicaveis e de
atender ao progresso técnico, o poder de adotar atos nos
termos do artigo 290.° do Tratado sobre o Funciona-
mento da Unido Europeia deverd ser delegado na Comis-
sd0 no que respeita a alteragdo desses anexos, exceto o
anexo I, parte I, e o anexo II E particularmente impor-
tante que a Comissdo proceda as consultas adequadas

L 109 de 6.5.2000, p. 29.

L 404 de 30.12.2006, p. 9.
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durante os trabalhos preparatérios, inclusive ao nivel de
peritos. Ao preparar e redigir atos delegados, a Comissdo
deverd assegurar a transmissao simultanea, atempada e
adequada dos documentos relevantes ao Parlamento Eu-
ropeu e ao Conselho.

A fim de permitir aos Estados-Membros a adogio das
disposi¢des legislativas, regulamentares e administrativas
necessirias para dar cumprimento ao disposto na pre-
sente diretiva, deverd ser previsto um prazo de transposi-
¢do de 18 meses. Durante esse prazo, deverdo continuar
a aplicar-se os requisitos da Diretiva 2001/112/CE, sem
as alteragOes introduzidas pela presente diretiva.

A fim de ter em conta os interesses dos operadores
econémicos que colocam no mercado ou rotulam os
seus produtos de acordo com os requisitos aplicdveis
antes da aplicacdo das disposi¢des nacionais que trans-
pdem a presente diretiva, é necessario fixar medidas tran-
sitrias adequadas. Por conseguinte, a presente diretiva
deverd prever que esses produtos possam continuar a
ser comercializados durante um periodo limitado para
além do prazo de transposicio.

Atendendo a que o objetivo da presente diretiva, a saber,
adaptar a Diretiva 2001/112/CE ao progresso técnico
tendo simultaneamente em conta a norma do Codex,
ndo pode ser suficientemente realizado pelos Estados-
-Membros e que, por conseguinte, pode ser mais bem
alcangado ao nivel da Unido, a Unido pode tomar medi-
das em conformidade com o principio da subsidiariedade
consagrado no artigo 5.° do Tratado da Unido Europeia.
Em conformidade com o principio da proporcionalidade
consagrado no mesmo artigo, a presente diretiva ndo
excede o necessdrio para alcangar aquele objetivo.

A Diretiva 2001/112/CE deverd, por conseguinte, ser
alterada,

ADOTARAM A PRESENTE DIRETIVA:

Artigo 1.°
Alteracdes a Diretiva 2001/112/CE

A Diretiva 2001/112/CE € alterada do seguinte modo:

1)

Ao artigo 1.° é aditado o seguinte pardgrafo:

«Salvo disposicdo em contrdrio da presente diretiva, os pro-
dutos definidos no anexo I estdo sujeitos as disposicdes do
direito da Unido aplicdveis aos alimentos, nomeadamente o
Regulamento (CE) n.° 178/2002 do Parlamento Europeu e
do Conselho, de 28 de janeiro de 2002, que determina os
principios e normas gerais da legislacdo alimentar, cria a
Autoridade Europeia para a Seguranca dos Alimentos e es-
tabelece procedimentos em matéria de seguranga dos géne-
ros alimenticios (¥).

() JO L 31 de 1.2.2002, p. 1..

2)

3)

£ suprimido o artigo 2.°.
O artigo 3.° é alterado do seguinte modo:
a) O ponto 3 passa a ter a seguinte redacdo:

«3. No caso dos produtos fabricados a partir de duas ou
mais espécies de frutos, com exce¢do da utilizacdo de
sumo de limdo efou de sumo de lima nas condi¢des
previstas no anexo I, parte I, ponto 2, a denomina-
¢do do produto deve ser constituida pela indicagdo
dos frutos utilizados, por ordem decrescente do vo-
lume dos sumos ou polmes de frutos incorporados,
tal como indicado na lista de ingredientes. Contudo,
no caso dos produtos fabricados a partir de trés ou
mais espécies de frutos, a indicagdo dos frutos utili-
zados pode ser substituida pela expressio “vdrios
frutos”, por uma expressio similar ou pelo niimero
de frutos utilizado.»;

b) E suprimido o ponto 4.
O artigo 4.° passa a ter a seguinte redagio:

«Artigo 4.°

A rotulagem do sumo de frutos concentrado a que se refere
o anexo I, parte I, ponto 2, ndo destinado ao consumidor
final, deve mencionar a presenca e a quantidade adicionada
de sumo de limdo ou de lima ou de agentes acidificantes
permitidos pelo Regulamento (CE) n.° 1333/2008 do Parla-
mento Europeu e do Conselho, de 16 de dezembro de 2008,
relativo aos aditivos alimentares (¥). Esta mengdo deve figurar
num dos seguintes locais:

— na embalagem,
— num rétulo aplicado a embalagem, ou

— num documento de acompanhamento.

(*) JO L 354 de 31.12.2008, p. 16.».

Ao artigo 5.° é aditado o seguinte pardgrafo:

«A presente diretiva aplica-se aos produtos definidos no
anexo I que sdo colocados no mercado da Unido nos termos
do Regulamento (CE) n.° 178/2002.».

O artigo 7.° passa a ter a seguinte redacdo:

«Artigo 7.°

A fim de harmonizar os anexos da presente diretiva com a
evolucdo das normas internacionais aplicdveis e ter em conta
o progresso técnico, a Comissdo fica habilitada a adotar atos
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delegados, nos termos do artigo 7.°-A, para alterar os anexos
da presente diretiva, exceto o anexo I, parte I, e o anexo Il».

E inserido o seguinte artigo:

«Artigo 7.°-A

1. O poder de adotar atos delegados ¢é conferido a Co-
missdo nas condi¢des estabelecidas no presente artigo.

2. O poder de adotar atos delegados referido no artigo 7.°
¢ conferido a Comissdo por um prazo de cinco anos a partir
de 28 de outubro 2013. A Comissio elabora um relatério
relativo a delegacdo de poderes pelo menos nove meses
antes do final do prazo de cinco anos. A delegacio de
poderes ¢ tacitamente prorrogada por prazos de igual dura-
¢do, salvo se o Parlamento Europeu ou o Conselho a tal se
opuserem pelo menos trés meses antes do final de cada
prazo.

3. A delegagio de poderes referida no artigo 7.° pode ser
revogada em qualquer momento pelo Parlamento Europeu
ou pelo Conselho.

A decisdo de revogagdo pde termo a delegacdo dos poderes
nela especificados. A decisdo de revogacdo produz efeitos a
partir do dia seguinte ao da sua publica¢do no Jornal Oficial
da Unido Europeia ou numa data posterior nela especificada.
A decisdo de revogagdo nio afeta a validade dos atos dele-
gados jd em vigor.

4. Assim que adotar um ato delegado, a Comissdo noti-
fica-o simultaneamente ao Parlamento Europeu e ao Conse-

lho.

5. Os atos delegados adotados nos termos do artigo 7.°
s6 entram em vigor se nio tiverem sido formuladas obje¢des
pelo Parlamento Europeu ou pelo Conselho no prazo de
dois meses a contar da notificagdo desse ato ao Parlamento
Europeu e ao Conselho, ou se, antes do termo desse prazo, o
Parlamento Europeu e o Conselho tiverem informado a Co-
missdo de que ndo tém obje¢des a formular. O referido
prazo é prorrogado por dois meses por iniciativa do Parla-
mento Europeu ou do Conselho.».

E suprimido o artigo 8.°.

Os anexos sdo substituidos pelo texto que consta do anexo
da presente diretiva.

Artigo 2.°
Transposicio

1. Os Estados-Membros adotam as disposicdes legislativas,
regulamentares e administrativas necessdrias para dar cumpri-
mento a presente diretiva antes de 28 de outubro 2013. Os

Estados-Membros comunicam imediatamente a Comissio o

texto dessas disposi¢des.

Quando os Estados-Membros aprovarem essas disposicdes, estas
incluem uma referéncia a presente diretiva ou sdo acompanha-
das dessa referéncia aquando da sua publicacdo oficial. As mo-
dalidades dessa referéncia sio estabelecidas pelos Estados-Mem-
bros.

Os Estados-Membros aplicam essas disposi¢des a partir de 28 de
outubro 2013.

2. Os Estados-Membros comunicam a Comissdo o texto das
principais disposi¢des de direito interno que aprovarem nas
matérias reguladas pela presente diretiva.

Artigo 3.°
Disposicoes transitorias

1. Os produtos colocados no mercado ou rotulados antes de
28 de outubro 2013 nos termos da Diretiva 2001/112/CE
podem continuar a ser comercializados até 28 de abril 2015.

2. A mengdo «a partir de 28 de outubro 2015 os sumos de
fruta ndo contém acticares adicionados» pode constar do rétulo,
no mesmo campo de visdo do nome dos produtos referidos no
anexo [, parte I, pontos 1 a 4, até 28 de outubro 2016.

Artigo 4.°
Entrada em vigor

A presente diretiva entra em vigor na data da sua publica¢io no
Jornal Oficial da Unido Europeia.

Artigo 5.°
Destinatdrios

Os destinatdrios da presente diretiva sio os Estados-Membros.

Feito em Estrasburgo, em 19 de abril de 2012.

Pelo Conselho
O Presidente
M. BODSKOV

Pelo Parlamento Europeu
O Presidente
M. SCHULZ
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ANEXO
«ANEXO 1

DENOMINACOES, DEFINICOES E CARACTERISTICAS DOS PRODUTOS

I. DEFINICOES

1. a) Sumo de frutos

Designa o produto fermentescivel, mas ndo fermentado, obtido a partir da parte comestivel de uma ou mais
espécies de frutos sdos e maduros, frescos ou conservados por refrigeragdo ou congelagdo, com a cor, o aroma e
0 gosto caracteristicos dos sumos dos frutos de que provém.

Podem ser restituidos ao sumo o aroma, a polpa e as células obtidos por processos fisicos adequados a partir da
mesma espécie de fruto.

Os sumos de citrinos devem ser fabricados a partir do endocarpo dos frutos. Contudo, o sumo de lima pode ser
fabricado a partir do fruto inteiro.

Se os sumos forem obtidos a partir de frutos com sementes e pele, as partes ou componentes de sementes ou
pele ndo podem ser incorporadas no sumo. Esta disposicio ndo se aplica a casos em que as partes ou
componentes de sementes ou pele ndo possam ser removidas pelas boas préticas de fabrico.

£ autorizada a mistura de sumo de frutos com polme de frutos no fabrico de sumo de frutos.

b) Sumo de frutos fabricado a partir de um produto concentrado

Designa o produto obtido por reconstitui¢io de sumo de frutos concentrado, definido no ponto 2, com dgua
potdvel que preencha os requisitos previstos na Diretiva 98/83/CE do Conselho, de 3 de novembro de 1998,
relativa a qualidade da dgua destinada ao consumo humano (?).

O teor de sélidos soliveis do produto acabado ndo deve ser inferior a graduagdo Brix minima para sumo
reconstituido fixada no anexo V.

Se um sumo fabricado a partir de um produto concentrado for obtido a partir de um fruto ndo constante do
anexo V, a graduacdo Brix do sumo reconstituido ndo pode ser inferior a gradua¢do Brix do sumo extraido do
fruto utilizado para produzir o concentrado.

Podem ser restituidos ao sumo de frutos fabricado a partir de um produto concentrado o aroma, a polpa e as
células obtidos por processos fisicos adequados a partir da mesma espécie de fruto.

O sumo fabricado a partir de um produto concentrado deve ser preparado por processos adequados, que
conservem os valores médios das caracteristicas fisicas, quimicas, organoléticas e nutricionais essenciais dos
sumos obtidos a partir dos frutos de que provém.

£ autorizada a mistura de sumo de frutos efou sumo de frutos concentrado com polme de frutos efou polme de
frutos concentrado na producio de sumos de frutos fabricados a partir de produtos concentrados.

2. Sumo de frutos concentrado

Designa o produto obtido a partir de sumo de uma ou mais espécies de frutos por eliminagio fisica de uma parte
determinada do teor de dgua. Caso o produto se destine a consumo direto, a dgua eliminada deve representar pelo
menos 50 % do teor de dgua.

Podem ser restituidos ao sumo de frutos concentrado o aroma, a polpa e as células obtidos por processos fisicos
adequados a partir da mesma espécie de fruto.

3. Sumo de frutos extraido com édgua

Designa o produto obtido por difusio com dgua de:
— frutos com muita polpa inteiros cujo sumo ndo pode ser extraido por processos fisicos, ou

— frutos inteiros desidratados.

(") JO L 330 de 5.12.1998, p. 32.
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4.

Sumo de frutos desidratado/em pé

Designa o produto obtido a partir de sumo de uma ou mais espécies de frutos por eliminagdo fisica de pratica-
mente toda a dgua.

. Néctar de frutos

O produto fermentescivel, mas ndo fermentado:

— que é obtido por adi¢do de dgua, com ou sem adi¢do de acticares efou de mel, aos produtos definidos nos
pontos 1 a 4, a polmes de frutos e/ou a polmes de frutos concentrados efou a uma mistura destes produtos, e

— que preencha os requisitos do anexo IV.

Sem prejuizo do Regulamento (CE) n.° 1924/2006 do Parlamento Europeu e do Conselho, de 20 de dezembro de
2006, relativo as alegacdes nutricionais e de satide sobre os alimentos (1), no fabrico de néctares de frutos sem
adi¢do de agticares ou de baixo valor energético, os acticares podem ser total ou parcialmente substituidos por
edulcorantes, nos termos do Regulamento (CE) n.° 1333/2008.

Podem ser restituidos ao néctar de frutos o aroma, a polpa e as células obtidos por processos fisicos adequados a
partir da mesma espécie de fruto.

1. INGREDIENTES, TRATAMENTOS E SUBSTANCIAS AUTORIZADOS

®
®)

1.

JO
JO

Composicio

A espécie de fruto correspondente a designagdo botanica indicada no anexo V deve ser utilizada na preparacio de
sumos de frutos, polmes de frutos e néctares de frutos identificados pela denominagdo do produto para o fruto em
causa ou pelo nome comum do produto. Se a espécie de fruto ndo constar do anexo V, deve utilizar-se a
designa¢do boténica ou 0 nome comum corretos.

A graduacio Brix de um sumo de frutos deve ser a do sumo tal como ¢é extraido do fruto e ndo pode ser
modificada, exceto por mistura com sumo da mesma espécie de fruto.

As graduagdes Brix minimas estabelecidas no anexo V para o sumo de frutos reconstituido e o polme de frutos
reconstituido ndo contabilizam os sélidos soltiveis provenientes dos aditivos ou ingredientes facultativos que sejam
incorporados no produto.

. Ingredientes autorizados

S6 podem ser adicionados aos produtos referidos na parte I os seguintes ingredientes:

— vitaminas e minerais autorizados no Regulamento (CE) n.° 1925/2006 do Parlamento Europeu e do Conselho,
de 20 de dezembro de 2006, relativo a adicio de vitaminas, minerais e determinadas outras substancias aos
alimentos (3),

— aditivos alimentares autorizados nos termos do Regulamento (CE) n.° 13332008,
e, além disso:

— no caso dos sumos de frutos, dos sumos de frutos fabricados a partir de produtos concentrados e dos sumos de
frutos concentrados: aromas, polpa e células restituidos,

— no caso dos sumos de uva: sais de 4cido tartdrico restituidos,

— no caso dos néctares de fruto: aromas, polpa e células restituidos; agticares efou mel em quantidades que ndo
representem mais de 20 %, em massa, do produto acabado; efou edulcorantes.

A mencio referente a ndo adigdo de agticares ao néctar de fruto, e qualquer mengéo suscetivel de ter o mesmo
significado para o consumidor, s6 pode ser ostentada se o produto nio contiver monossacdridos ou dissaca-
rideos adicionados ou quaisquer outros géneros alimenticios utilizados pelas suas propriedades edulcorantes,
incluindo edulcorantes, conforme definidos no Regulamento (CE) n.° 1333/2008. Caso os agticares estejam
naturalmente presentes no alimento, o rétulo deverd também ostentar a seguinte indicacio: “Contém agticares
naturalmente presentes”,

L 404 de 30.12.2006, p. 9.

L 404 de 30.12.2006, p. 26.
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— no caso dos produtos referidos no anexo III, alinea a), alinea b), primeiro travessdo, alinea ¢), alinea ¢), segundo

travessdo, e alinea h): agticares efou mel,

— no caso dos produtos definidos na parte I, pontos 1 a 5, para correcdo do gosto dcido: sumo de limdo e/ou de

lima efou de sumo concentrado de limdo efou de lima em quantidade ndo superior a 3 g por litro de sumo,
expressa em dcido citrico anidro,

— no caso de sumo de tomate e sumo de tomate fabricado a partir de concentrado: sal, especiarias e ervas

aromaticas.

. Tratamentos e substincias autorizados

Aos produtos referidos na parte I s6 podem ser aplicados os seguintes tratamentos ou adicionadas as seguintes
substancias:

L
L

W

processos de extracdo mecanicos,

processos fisicos usuais, incluindo extracdo com dgua (processo in-line por difusdo) da parte comestivel dos
frutos, com excecdo das uvas, para o fabrico de sumos de frutos concentrados, desde que os sumos de frutos
assim obtidos obedecam ao disposto na parte I, ponto 1,

no caso dos sumos de uva, se as uvas tiverem sido sulfitadas com diéxido de enxofre, é autorizada a
dessulfitacdo por processos fisicos, desde que a quantidade total de SO, presente no produto acabado nio
exceda 10 mg]l,

preparagdes enzimdticas: pectinases (degradacdo da pectina), proteinases (degradacdo das proteinas) e amilases
(degradagdo do amido) que cumpram os requisitos do Regulamento (CE) n.° 1332/2008 do Parlamento Euro-
peu e do Conselho, de 16 de dezembro de 2008, relativo as enzimas alimentares (1),

gelatina alimentar,

taninos,

dilica-sol,

carvao,

azoto,

bentonite como argila adsorvente,

adjuvantes de filtragdo e agentes de precipitacio quimicamente inertes (incluindo perlite, diatomite lavada,
celulose, poliamida insoltivel, polivinilpolipirrolidona, poliestireno) que cumpram os requisitos do Regulamento
(CE) n.° 1935/2004 do Parlamento Europeu e do Conselho, de 27 de outubro de 2004, relativo aos materiais e
objetos destinados a entrar em contacto com os alimentos (?),

adjuvantes de adsorcdo quimicamente inertes que cumpram os requisitos do Regulamento (CE) n.° 1935/2004 ¢
sejam utilizados para reduzir o teor de limondides e de naringina dos sumos de citrinos sem afetarem
significativamente os teores de glucdsidos limondides, de 4cidos, de acticares (incluindo os oligossacaridos)
ou de minerais.

54 de 31.12.2008, p. 7.
38 de 13.11.2004, p. 4.
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ANEXO 1II

DEFINICOES DAS MATERIAS-PRIMAS

Para efeitos do disposto na presente diretiva, aplicam-se as seguintes defini¢des:

1. Fruto:

M)

(
(

2)
’)

Todos os frutos. Para efeitos do disposto na presente diretiva, o tomate também é considerado fruto.

Os frutos devem estar sdos, convenientemente maduros, e frescos ou conservados por processos fisicos ou por
tratamentos, incluindo tratamentos pds-colheita aplicados nos termos do direito da Unido.

. Polme de frutos:

O produto fermentescivel, mas ndo fermentado, obtido por processos fisicos adequados, tais como peneiragdo,
trituragdo ou moenda da parte comestivel de frutos inteiros ou descascados, sem eliminagdo do sumo.

. Polme de frutos concentrado:

O produto obtido a partir de polme de frutos por eliminagdo fisica de uma parte determinada da dgua de constituigdo.

Aos polmes de frutos concentrados podem ser restituidos aromas obtidos por processos fisicos adequados, tal como
definidos no anexo I, parte II, ponto 3, recuperados da mesma espécie de fruto.

. Aroma:

Sem prejuizo do Regulamento (CE) n.° 1334/2008 do Parlamento Europeu e do Conselho, de 16 de dezembro de
2008, relativo aos aromas e a determinados ingredientes alimentares com propriedades aromatizantes utilizados nos e
sobre os géneros alimenticios (1), os aromas a restituir devem ser obtidos por aplicagdo de processos fisicos adequados
durante a transformagdo do fruto. Esses processos fisicos sdo utilizados para fixar, conservar ou estabilizar a qualidade
do aroma e incluem, nomeadamente, a espremedura, a extragdo, a destilacdo, a filtracdo, a adsor¢do, a evaporagio, o
fracionamento e a concentracdo.

O aroma deve provir das partes comestiveis do fruto. Admitem-se, no entanto, o déleo obtido por pressio a frio de
cascas de citrinos e compostos obtidos das sementes.

. Acucares:

— os actcares definidos na Diretiva 2001/111/CE do Conselho, de 20 de dezembro de 2001, relativa a determinados
agticares destinados a alimentagdo humana (?),

— o xarope de frutose,

— os aglcares derivados de frutos.

. Mel:

O produto definido na Diretiva 2001/110/CE do Conselho, de 20 de dezembro de 2001, relativa ao mel (3).

. Polpa ou células:

Os produtos obtidos a partir das partes comestiveis de frutos da mesma espécie, sem eliminacdo do sumo. No caso
dos citrinos, «polpa ou células» sdo as vesiculas de sumo do endocarpo.

O L 354 de 31.12.2008, p. 34.
O L 10 de 12.1.2002, p. 53.
OL1

J
] 0 de 12.1.2002, p. 47.
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ANEXO III

DENOMINA(;OES ESPECIFICAS PARA DETERMINADOS PRODUTOS DEFINIDOS NO ANEXO I
a) “Vruchtendrank™ néctares de frutos;

b

“Siifmost™:

=

A denominagdo “Siifmost” s6 pode ser utilizada juntamente com as denominagdes de produto “Fruchtsaft’ ou
“Fruchtnektar” para designar:

— néctares de frutos obtidos exclusivamente a partir de sumos de frutos, de sumos de frutos concentrados ou de
misturas destes produtos, de paladar pouco agraddvel no estado natural devido & sua elevada acidez,

— sumos de frutos obtidos a partir de magds ou de peras, eventualmente com a adi¢do de macis, mas sem adigdo de
aclcares;

“Succo e polpa” ou “sumo e polpa™ néctares de frutos obtidos exclusivamente a partir de polmes de frutos efou
polmes de frutos concentrados;

(e}
ReS

d) “Zblemost™ sumo de mag¢d sem adi¢do de agicares;

e) — “sur ... saft”, completada pelo nome (em dinamarqués) do fruto utilizado: sumos sem adigdo de acticares obtidos a
partir de groselhas negras, cerejas, groselhas vermelhas, groselhas brancas, framboesas, morangos ou bagas de
sabugueiro,

— “sod ... saft” ou “sedet ... saft”, completada pelo nome (em dinamarqués) do fruto utilizado: sumos obtidos a
partir desse fruto, com adi¢do de mais de 200 g de acticares por litro;

f) “Appelmust/dpplemust’: sumo de macd sem adi¢io de aglicares;
2) “Mosto”: sinénimo de sumo de uva;

h) “Smiltsérksku sula ar cukuru” ou “astelpaju mahl suhkruga” ou “stodzony sok z rokitnika” sumos obtidos a partir de
bagas “seabuckthorn”, com adicdo de, no mdximo, 140 g de acticares por litro.
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ANEXO IV

DISPOSICOES ESPECIFICAS RELATIVAS AOS NECTARES DE FRUTOS

Néctares de frutos obtidos a partir de

Teor minimo de sumo

efou de polme, expresso

em percentagem
voliimica do produto

acabado
. Frutos de sumo icido de paladar pouco agradivel no estado natural
Maracujds 25
Solanos de Quito (Solanum quitoense) 25
Groselhas negras 25
Groselhas brancas 25
Groselhas vermelhas 25
Groselhas verdes (espinhosas) 30
Bagas “seabuckthorn” 25
Abrunhos 30
Ameixas 30
Ameixas quetsche 30
Sorvas 30
Frutos da roseira brava 40
Cerejas dcidas (ginjas) 35
Outras cerejas 40
Mirtilos 40
Bagas de sabugueiro 50
Framboesas 40
Damascos 40
Morangos 40
Amoras 40
Airelas vermelhas 30
Marmelos 50
Limdes e limas 25
Outros frutos pertencentes a esta categoria 25
II. Frutos de fraca acidez, com muita polpa ou muito aromiticos, de sumo de paladar

pouco agradivel no estado natural

Mangas 25
Bananas 25
Goiabas 25
Papaias 25
Lichias 25
Azarolas 25
Anonas (Annona niuricata) 25
Cachimas (Annona reticulata) 25
Cherimoélias Romas 25
Romas 25
Anacardos ou castanhas de caju 25
Cajas-vermelhos (Spondia purpurea) 25
Imbus (Spondia tuberosa aroda) 25
Outros frutos pertencentes a esta categoria 25
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Teor minimo de sumo
efou de polme, expresso
Néctares de frutos obtidos a partir de em percentagem
volimica do produto
acabado

IIl. Frutos de sumo de paladar agradivel no estado natural

Magas 50
Peras 50
Péssegos 50
Citrinos, exceto limdes e limas 50
Ananases 50
Tomates 50

Outros frutos pertencentes a esta categoria 50
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GRADUA(;AO BRIX MINIMA DOS SUMOS DE FRUTOS RECONSTITUIDOS E DOS POLMES DE FRUTOS

ANEXO V

RECONSTITUIDOS
Nome comum do fruto Designagdo boténica Graduacdo Brix minima
Magi (¥) Malus domestica Borkh. 11,2
Damasco (*¥) Prunus armeniaca L. 11,2
Banana (**) Musa x paradisiacal L. (excluindo os plitanos) 21,0
Groselha negra (*) Ribes nigrum L. 11,0
Uva (¥) Vitis vinifera L. ou hibridos desta espécie 15,9
Vitis labrusca L. ou hibridos desta espécie
Toranja (*) Citrus x paradisi Macfad. 10,0
Goiaba (**) Psidium guajava L. 8,5
Limio (*) Citrus limon (L.) Burm.f. 8,0
Manga (**) Mangifera indica L. 13,5
Laranja (*) Citrus sinensis (L.) Osbeck 11,2
Maracujd (*) Passiflora edulis Sims 12,0
Péssego (**) Prunus persica (L.) Batsch var. persica 10,0
Pera (*¥) Pyrus communis L. 11,9
Ananas (¥) Ananas comosus (L.) Merr. 12,8
Framboesa (*) Rubus idaeus L. 7,0
Ginja (¥) Prunus cerasus L. 13,5
Morango (*) Fragaria x ananassa Duch. 7,0
Tomate (¥) Lycopersicon esculentum, Mill. 5,0
Tangerina (*) Citrus reticulata Blanco 11,2

No caso dos produtos assinalados com um asterisco (*), que sdo convertidos em sumo, determina-se a densidade relativa minima do sumo

a 20 °C em relagdo a dgua a 20 °C.

No caso dos produtos assinalados com dois asteriscos (**), que sdo convertidos em polme, determina-se apenas uma leitura Brix minima

ndo corrigida (ndo corrigida em funcio da acidez).».




	Diretiva 2012/12/EU do Parlamento Europeu e do Conselho de 19 de abril de 2012 que altera a Diretiva 2001/112/CE do Conselho relativa aos sumos de frutos e a determinados produtos similares destinados à alimentação humana

