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Disclaimer

Conformément au réglement (CEE, Euratom) n°® 354/83 du Conseil du 1er février 1983
concernant I'ouverture au public des archives historiques de la Communauté économique
européenne et de la Communauté européenne de I'énergie atomique (JO L 43 du 15.2.1983,
p. 1), tel que modifié par le réglement (CE, Euratom) n° 1700/2003 du 22 septembre 2003
(JO L 243 du 27.9.2003, p. 1), ce dossier est ouvert au public. Le cas échéant, les documents
classifies présents dans ce dossier ont été déclassifies conformément a I'article 5 dudit
reglement.

In accordance with Council Regulation (EEC, Euratom) No 354/83 of 1 February 1983
concerning the opening to the public of the historical archives of the European Economic
Community and the European Atomic Energy Community (OJ L 43, 15.2.1983, p. 1), as
amended by Regulation (EC, Euratom) No 1700/2003 of 22 September 2003 (OJ L 243,
27.9.2003, p. 1), this file is open to the public. Where necessary, classified documents in this
file have been declassified in conformity with Article 5 of the aforementioned regulation.

In Ubereinstimmung mit der Verordnung (EWG, Euratom) Nr. 354/83 des Rates vom 1.
Februar 1983 uber die Freigabe der historischen Archive der Europdaischen
Wirtschaftsgemeinschaft und der Europaischen Atomgemeinschaft (ABI. L 43 vom 15.2.1983,
S. 1), geandert durch die Verordnung (EG, Euratom) Nr. 1700/2003 vom 22. September 2003
(ABI. L 243 vom 27.9.2003, S. 1), ist diese Datei der Offentlichkeit zugénglich. Soweit
erforderlich, wurden die Verschlusssachen in dieser Datei in Ubereinstimmung mit Artikel 5
der genannten Verordnung freigegeben.



COMMISSIE VAN DE EUROPESE GEMEENSCHAPPEN

COM(68) 808 def.

Brussel, 25 oktober 1968

VOORSTEL VOOR EEN RICHTLIJN VAN DE RAAD

betreffende do aanpassing van de wetgovingen

van de lid-staten inzake vleesextract, gist-
cxtract, eiwitextract, soep- en spijsaroma,

bouillon, socpcn cn vleessauscn

(door do Commissic bij do Raad ingodicnd)

coM(68) 808 def.



De lid-staton wordon tijdens de volgende zittingen geraadpleegd :

a) Workgroep "Levensmiddelenrecht"
) Zitting van 18-19 januari 4967

b) Subgroep "Levensmiddelenextracten en gelijkaardige produkten"

Zitting van 6- 7 oktober 1964
26-27 januari 1965
24-25 juni 1965
17-18 januari 1966
21-22 april 1966
15-16 november 1966
10-11 januari 1967
16-17 oktober 1967

Korte samenvatting van de ontwerp-richtliijn

In de richtlijn wordon de verschillende produktens waarvoor de voor=-
schriften moeten worden gsharmoniseerd, nader omsohreven, wordt de samen~
stelling van deze produkten vastgesteld en worden de stoffen, die tijdens
de vervaardiging van de produkten mogen worden toegevoegd, alsmede do wijzs

van gebruik en de etiketteringsvoorschriften bepaald.

Raadpleging van het Buropese Parlement en het Economisch en Sociaal Comité

Aangezien het voorstel gebaseerd is op artikel 100 wvan het Verdrag en da
uitvoering van de richtlijn voor sommige lidwstaten sen wijziging van hun
wettelijke voorschrifien met zich brengt, moeten het Parlenent en het

Economisch en Sociaal Comité worden geraadplecgde



Voorstel voor sen
RICHTTIJN VAN DZ RAAD

betreffende de aanpassing van de wetgevingen van
e lid-staten inzake vleesextract, gistextract,ceiwitextract
socp~ en spijaroma, bouillon,soepon en vleessausen

(door de Commissie bij do Raad ingediend)

DE RAAD VAN DB NUROPSSE GEMCENSCHAPPEN,

Gelet op.het Verdrag tot oprichting van de Buropese Economische Gemeenschap,

inzonderheid op aritikel 1OQ,

Gezien het wvoorstel van de Commissie,

Gezien het advios van het Eupopese Parlement,

Gezien het advies van het Bconomisch en Sociaal Comité,

Overwegende dat in de wetgevingen van de lid-staten de samenstelling van
vlees-, gist~ en eiwitextracten, soep- en spijsaroma, bouillon,“soepen en
vlecessausen wordi vastgesteld, de stoffen worden bepaald die tijdens hun
vervaardiging mogen worden toegevoegd, en bijzondere voorschriften ton

aanzien van hun etikettering worden gagevens

Overwegende da® do huidige verschillen tussen deze wetgevingen het vrije
verkeer van genoemce produkten belemmeren en ongelijke concurrentievoor-
waarden voor de onldernemingen kunnen sohcppenj dat zij daardoor rechisireeks

van invloed zijn op de instelling en de werking van de gemeerschappelijke markt;

Overwegendc dat het derhalve noodzakelijk is de samenstelling van deze pro-
dukten,de stoffen {ie tijdens hun vervaardiging mogen worden toeggevoegd en de
voorwaarden voor dezs toevdeging, alsmede de voorschriften waaraan hun etikst-

tering moet voldoen, op het vlak van de Gemeenschap vast tﬂAJstellen;

Overwegcndé dat de VaststmlIing van de wijze van monstertrekking en van deo
analysemethoden voor “de contrcle op de samenst® ;elling en de fabricagekenmerker

van deze produktcn,alsmeds de op grond van do resultaten van webtenschappelijk
en technisch onderzock aan te brengen wijzigingen of eventuele aanvullingen van
de lijst van de stoffen die tlgdbns de vorvaaralglng van de procdukten mogen
worden toegovoegl, toechnische ultvoerlngsmaatregelen zijn en dat, om do proce=-
dure te vereonvoudigen en te versnellen, de Commissie met het nemen van dazs

i

maatregelen dient te worden belasts

Overwegende % voor alle gevallen waarVOOr de Raad de Commissie bevoegdheden
voor de uitvoering van de ten aanzien van levonsmiddelen vastgesfolde voor-
schriften vorloent, dient te wordon voorzien in ocen procedure waarbij in het
kader van hot bij do beschikking van de Raad van ' ingestelde
_permanente Comité voor voedingswaren ecn nauwe samenwerking tussen de 1lid-

staten en de Commissie tot stand wordt gebracht,

HEEFT D& VOLGANDI RICHTLIJN VASTGESTELD s ve ./. oo
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Artikel 1

De lid-staten mogen de¢ handel in de in bijlage I genoemde produkten onder

Ge voor deze produkien gerseserveerde benamingen niet verbieden of belommore:
om redenen die verband houden met de samenstelling, de fabricagekenmerkan,d
verpakking en de etikettering, indien dese produkten in overeenstemming zij
met do in deze richtlijn on de bijlagon bij deze richtlijn vastgestelde dof:

nities en gemeenschappelijke voorschriften.
Artikel 2

De lid-staten nemon alle dienstige maatregelen om te bewerkstelligen dat de
in bijlage I vervattc benamingen in de handel slechts voor het aanduideon

van de in deze bijlage omschreven produkten kunnen worden gebruikt.

Z2ij nemen alle dionstige maatregelen om te bowerkstelligen dat de in bijlag
I, paragraaf 5 tot en met 11, gonoemde produkten slechts in de handel kunne:
worden gobracht onder de voor deze produkten gerescervecrde benamingen, indic
voor de bereiding, waardoor zij voor onmiddellijke consumptie worden gereed-
gemaakt, hoogstens toevooging van water en eventueel verwarmen of kokon

noodzakelijk ise

Artikel 3

De lid-staten staan hel gebruik van de in bijlage II genoemde toevocgsels
in de in bijlage I omsohreven frodukten toe. Zij nemen alle dienstige maat-
regelen om te bewerkstclligen dat de in deze bijlage vastgestolde peroentag:
in het eindprodukt niet worden overschredén. Zij verbieden het gebruik van

andere toevoegselse

Ten aanzien van de behandeling van grondstoffen mot andere dan de in bijlage

II genoemde toevoegsels staat iedere lid-staat toe ¢at in de in bijlage T

omschreven produkten dic in de Gemeenschap ziJn vervaardigd resten aanwezig
zijn van een door ¢o wetgeving van de lid-staat van herkomst toegestane
behandeling. Eventuele rcesten van zwaveldioxydepfkomstig van eon dor in de
voorafgaande alinea bocoelde bchandelingen, mogen evouwel niet meer bedragen
dan 20 mg por liter volgons sde gebruiksaanwijzing bereid produkt on 50 mg
per litor bij soepen op basis van gedroogde vruchten en met een zoets smaak.

Artikel 4

Onverminderd de door de¢ Raad op het gebied van de etikettering van levens-

middelen te treffen maaitregelen nemen de 1lid=-staten alle dienstige maat-
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rogelen om te bowerkstelligen dat de in bijlage I omschreven procukten slzachts

in de handel kunnen worden gebracht, indien op de omhulsels, wverpakkingoen of

etikétten goed zioht baar, duldellgk leesbaar en onuitwisbaar de volgonde aan-

duidingen voorkomen H

a) de voor ds betrokken produkfen geresefveefde benaming; de benamingen van
de in bijlage I, paragraaf 4,5,6,7,8, 16 en 11, omschreven produkten hoeven
evenwel nlet %@ worden aangegeven ‘indien een van de in bijlage ITII vermelde

tradltlonele benamlngen wordt gebrulkt'

b) bij de in blalage I,paragraaf 5 tot en met 11, omschreven produkﬁen,de gebruiks-

aanwijzings

. ¢) bij de in bijlage I, paragraaf 1,2 en 3, omschreven produkten het metto-

gowicht in grammen of kilogrammén, bij het in bijlage I,paragraaf4,omschre-
ven proaukﬁ het volume en bij ﬁe anderé in genoemde bijlage omschreven pro-
dukten het volume van het ﬁrodukt, na bereidihg volgens de gebruiksaan-
wijzing, in 1iter:of in een breﬁk van een liter; indien dit volume bovendien
in een aantal borden of koppen wordt uitgedrukt, moet de eenheid "bord" met
een inhoud wvan ton minste 250 ml, de eenheid "kop" met een -inhoud van ten
minste 150 ml en de eenheid "klelne kop", die gereserveerd is +voor exotische

soepen, met ecn inhoud van. ten minste 100 ml overeenkomens

d) bij de in bijlage I, paragraaf 10, omsohreven produkten,de vermelding van
de volgende bestanddelen in dalende volgoxds.dp basis van de aanwezige hoe-
veelheids vetstoffen, vlees of vis, peulvruchien, andere groenten, graan of

produkten op bagisg van graan,waaronder doegwaren,melk of zuivelproduktens

e) bij produkten dio een of meer van de in bijlage II, hoofdstuk I tot en met
ITIT vermclde SuOLfOn bevatten,naargelang van het geval, de aanduiding
"gekleurd","met “anti-oxydantitn ", "met stabiliserende emulgators", "met

verdikkingsmiddelen" of "mét geleermiddolan®s

. f) naam of flrma en adres of zetel van de fabrlkant de verpakker of een verkoper;

g) bij uit derds 1anaon.1ngevoerde produkitenyde naam van het land van oorsprong.

2, Indien de benaming of de opmaak van de in bijlage I, paragrsaf 5 tot en met 11,

omschreven produkten duidelijk de aanwezigheid van een of meer bepaalde bestand-
delen aangeeft, moecton deze in voldoende hoevealheid zijn gebruilit om de

organoleptisohe kenmerken van“hetfprodukt to beinvlceden.

3+ De lid-staten werbieden dat aanduldlngen of afbeeldlngen op omhulsels,_

‘verpakkingen of etiketten van het in. blalage I, paragraaf 4, omsohreven produkt

* zinspelen op de aahwezigheid of. het gebrulk van vlees of vleesexmraOu.
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De lid-staten verbieden dat aan de in bijlage I omschreven produkton i,
glutaminezuur of zouten van glutaminezuur bevatten op grond van de aan-
wezigheid van deze stoffen een therapeutische waarde of een bijzondere

voedingswaarde words toogesmahroven.

In afwijking van artikel 1, 1id 4, kunnen de lid-staten het in de handel
brengen van in bijlage I omschreven produkien op hun grondgebied verbieds:
indien de in 1lid 1, sub a), b), c), d) en e), van onderhavig artikel

bedoelds aanduidingen niet in hun landstalen voorkomon.

In afwijking van 1id 1 Joeven de in 1id 1, sub b), ¢), 4) en e), bodooelds
aanduidingen slechts voor te komen op de verpakkingen of omhulsels waarin
meerdere eenheden van hetzelfde produkt in de kleinhandel worden verkocht,
indien het groctsto vlak van de verpakking die zich het dichtst bij het
produkt bevindt niet groter is dan {5 cm2 en iedere verpakking of iodor
omhulsel niet mecer dan 50 eenhedcn bevati dit aantal wordt tot 500 wverhoc:
indien het grooiste vlak van de verpakking die zich het dichtst bij hot

produkt bevindi kleiner is dan 10 cm2.

Artikel 5

De lid-staten mogen de handel in de in bijlage I omschreven produltien die

in de Gemeenschap zijn vervaardigd niet verbieden of belemmercn om recdenc:
die verband houden mot

- het verpakkingsmateriaal

- de aanduidingen betreffende de uiterste datum wvan hqudbaarheid,

indien deze produkien in overcenstemming zijn met de wetgeving van de

lid-staat van oorspronge

Artikel 6

De wijze van monstoertrekking en de analysemethoden voor het controlcren
van de samenstoclling en de fabricagekenmerken van in bijlage I omschreven

produkten worden volgens de procedurse van artikel 7 vastgestclde.

2. Bijlage II bij deze richtlijn kan op grond van de resultaten van woten=-

Te

schappelijk en technisch onderzoek volgens dezelfde prooedure worden
gewijzigd of aangevuld.
Artikel

In de gevallen waarin wordt verwezon naar de in dit artikel omschreven

procedure, leidt de voorzitter van het bij de beschikking van de Raad

van : ingestelde permanente comité voor voedingswarcn,

hierna te noemen “Comité", deze procedure bij het Comité in,hetzij op eig

initiatief, hetzij op verzoek van een lid-staate.
_-../--l
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In het Comité worden de stemmen van de lid-staten gewogen oversenkomstig

het bepaalde in artikel 148, 1id 2, van het Verdrag. De voorzitter neemt

goen deel aan de stomming.

De vertogenwoordiiger van de Commissie dient een ontwerp in van de te nemen
maatregelen. Hot Comité brengt over deze maatrogelen advies uit binnen een
termijn die de voorzitter kan vaststellen naar gelang van de urgentie der
aan een onderzosk onderworpen vraagstukken. Het Comité spreckt zich uit met

eon meerderheid van twaalf stemmen.

Do Commissie stelt do maatregelen vast, die ommiddellijk wvan toepassing zi jn,
indien zij in overeenstemming zijn met het advies van het Comités Indien
echter deze maatregelen niet in overeeonstemming zijn met het advies van het
Comité, dient de Commissie bij de Raad onverwijld esn voorstel in ten aan-

zien van de te treffen maatregelen.

Indien de Raad niet bimnen een termijn van drie maanden met gekwalificeerde
meerderheid van stommen maatregelen heeft vastgesteld, stelt de Commissioe de

voorgestelde maatreogelen vast, die onmiddellijk van toepassing zijn.

Artikel 7

Deze richtlijnis niet van toepassing op prodﬁkten
a) bestemd om te worden uitgevoerd uit de Gemeonschap;
b) die in het kader van actief veredelingsverkeer uit derde landen
worden ingevoerd.
Artikel 8

Uiterlijk binnen twaalf maanden na kennisgeving van deze richtlijn nemen

de lid-staten alle dienstige maatregelen om aan het bepaalde in deze richt-

llijn te voldoone Zij stellen de Commissie hiervan onmiddellijk in kennis.

Na kennisgeving van deze richtlijn dragen de lid-staten er bovendien zorg
voor dat de Commissie tijdig genoeg om haar opmerkingen te kunnen maken
in kennis wordt gesteld van de ontwerpen van alle latere wettelijke en
bestuursrechtelijke maatregelen van essentieel belang die zij op het door

deze richtlijn bestieken gebied overwegen vast teo stellen.

Artikel 9

Deze richtlijn is gorioht tot de lid-staten,



BIJILAGE I

Definities van de_produktoen

1 Vleesextracf'

- Het door indikken van waterlge aftreksels van vers rundvlees (1), ontdaan
van stolbaar albuminoiden en vetten, verkregen produkt, waaraan eventueel

natriumchloride is tocegevoegd.

Is het vleesextraOu’bestemd voor onmlddelligke oonsumptie, dan vertoont

het de volgende kenmerken:

} Waterrvg ;;:4- Do ;;l niet meer dan 20 %

_'Totaallkreatinine SR niet minder dan 7 % ;
" Totaal stikstof , niet" mlnder ‘dan 10 % g berekend op ds
;Natrlumchlorlde L nieﬁ moer- dan 5 %. drogs stof
" In water onoplosbara ;
stoffen na ontvetting
door ethyleter niet meer dan 1 %
Vetstoffen niet meer dan 2 %

cos/oes

(1) In deze riochtlijn wordt onder "vers rundvlees' verstaan alle voor
mensellgke oongumptie geschikte, van skeletspieren afkomstige delen
van runderen, van huisdieren, die ter wverduurzaming geen andere

behandeling dan een koudebehandeling hebben ondergaan.



2. Gistextract

Hot door een fysisch'éf bioéhémisdh“procéé'uitsluitend uit gist wverkregen

produkt, waaraan sventueel natriumchloride is toegevoegd.

- Is het glstexbraob bestemd voor onmlddelllake consumptle, dan’ vertoont

het de volgende kenmerken H

Water niet meer dan 22 % ;
Totaal stikstof '~ - niet minder dan 7 % -
bij biergistextract § ¢
- niet minder dan 8 % berekend op

_ o bij andere gistextracten)de droge stof
Natriumochloride niet meer dan 20 %

In water onoplosbare
stoffen na ontvet- )
ting door ethyleter niet meer dan 1 %

Nt s e s e’

Lt

i e
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3. Biwitextract

Het door indikkenvvén pipfeina-hyirolysaten;vprkregen produkt.

Is het eiwitext?aqﬁ'béété@d voor onmiddellijke consumptie, dan vertoont

het de volgonde konmerken.: . . . .
Water niet meer dan 20 %
Totaal stikstof niet minder dan 5,8 %

Aminozuurstikstof(ﬁw?ﬂfnieﬁimihder'dah 3,4:%

Nt e s st

berekend op

Ammoniaksiikstof niet meer dan 1,25 % de droge stof

Naﬁpigmgplozjde;ﬁ :1. niet heer dan 35 %J

In water .onoplosbare:
stoffen na ontvetting :
~door ethyleter . niet meer dan 1 %

R

N

cosfees



4. Soep~ en spijsaroma

Het door hydrolyse van eiwitten of eiwitrijke stoffen verkregen
vlioeibare produkt, waaraan eventueel vleesextract, gistextract, andere
uit eiwitrijke cetbare stoffen gewonnen extiracien, natriumchloride,
specerijen of natugrlijke gxtracten van gpecerijen, en, ter verbetering
van de smaak, andere voedingswaren, glutaminezuur en gzouten daarvan,
alsmede natrium- en calciumzouten van inoginezuur en guanylinezuur zijn

toegevoegd,

Het produkt® vertoont dé'vbigende kenmerken ¢

e e

Specifiek gewioht bij 20° ¢  niet minder dan 1,24

Totaal stikstof - niet minder dan 5 %
Aminozuurstikstof niet minder dan 3 % { berekend op
Amoniakstikstof (1) Il ‘niet meer dan 2 % do droge stof
Natriumchloride niet meer dan 45 %

In water en ethyleter
onoplosbare stoffen niet meer dan {1 %

coefoee

(1) Dwingend vereiste zodra een communautaire analysemethode is

uitgowerkte
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5+ Bouillon

+ Het uit eiwitrijke’ stoffen of derlvaten uaarvan verkregen produkt,
waaraan eventueel aroma, - eetbare - vetstoffen, natrlumchlorlde,
specerijen of natuurlijke extracten of distillaten daarvan, aromae

_tische stoffen (1), on, ter verbetering van de smaak, andere voedingse
waren, glutaminezuurﬂen*zouten'daarvan, alsmedé natrium- en caloium-

zouten van inogineguur en guanylinezuur zijn <+toegevoegd.

Het produkt vertooni de véléende*kenmerken s

Totaal stikstof niet meer dan 350 mg per liter volgens
. Aminozuurstikstof niet minder dan 210 mg de gebruiksaanwijzing
. : .~ ) bereide
~ Natriumohloride, .  .niet.meer:dan 12,5 mg ') bouillon

coefene

(1) Zolang de nationale voorschriften niet geharmoniseerd zijn, mogen

}slechts natuurlijke aromatische stoffen en synthetische aro-
" matischo stoffen die chemisch identiek zijn met de natuurlijke

worden gebruikte.



-6 - | - Bijiass

6. Vlieesbouillon

s

‘Bouillon in de zin van alinea e), verkregen onder aanwending van vers
.rundvlees en/of vlieosextract en eventueel ander vilees en/of extraoten

uit ander vlees dan rundvlees. ,

Het produkt vortoont de volgende kenmerken s

Totaal kroatinine .niet minder dan 70 mg, )
uit rundvlees waarbij deze kreatinine
‘ niet minder dan 2/3 van
alle in het produkt _
aanwezige totaal kreati-
nine mag uitmaken

per liter

volgens

de gebruiksge

_ . _ ~aanwijzing bereide
- Totaal stikstof " niet minder dan 100 mg ( +vleesbouillon

. Natriumchloride ' - niet meer dan 12,5 mg-

ceefoes



7. Congsommé

Vlieesbouillon die de wvolgende kenmerken wvertoont g . -

Totaal kreatinine niet minder.éan 110 mg, - ;
uit rundvlees waarbij deze kreatinine .
niet minder dan 2/3 van por liter
alle in het produkt aan- )volgens de

. wezige totaal kreatinine )gebruiks=-
" mag uitmaken = " )éanwijzing
Totaal stikstof niet minder dan 160 mg beroida
) : . ) . 2 .. )consommé

 Natriumohloride ~ ' niet meer dan 12,5 mg

weefesn
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8. Gevogeltebouillon

Bouillon in de zin wvan alineca e), verkregen onder aanwending van

vlees van gevogelue.
Het produkt vérfdont“de,volgende:kenmerken s

Totaal stikstof . _.niet minder'dan'100,mg ~ per liter volgens do
gebruiksaanwijzing bereid

Natriumchloride - niet meer dan 12,5 g gevogeltebouillon

caefass
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9, Vette bouillon, wvette vleesbouillon, vette consommd, vetie govogelte-

bouillon

Bouillon, Qleésbpuillon,ﬁconsommé of gevbgeltebouillbn,idie per liter
volgens de gebruiksasanwijzing dereid produkt’ ten minste 2,5 g ocetbare
vetstoffen bevat. T P [ O e ,_',-.:*1,:5 ey e e s
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10, Soepéh

vMin of meer vloeibare of na bereiding volgens de gebruksaanwijzing
deze vprm_bebbende'produkten,vmet.eventueel‘een min of meer hoog gchalte
aan vaste delen, die boreidingen opleveron welke een gelijkaardige smaak
en con geli jkaardigvoorkomen hebben als volgens de gebruikelijke kook-

. methoden bereide soepen.

Indien uit de aanduidingen of afbeeldingen op het omhulsel, de verpakking
of het etiket de aanwezigheid of het gebruik wvan rundvlees of niet nader
aangeduid vlees of van vleesextract blijkt, dan moeten de soepen per
liter volgens do gebruiksaanwijzing bereid produkt ten minste 70 mg
totaal kreatinine uit rundvlees bevatten, waarbij deze kreatinine niet
minder dan 2/3 van alle in het produkt aanwezige totaal kreatinine

mag uitmaken.
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11. Vleessausen

Na bereiding volgeons de gebruiksaanwijzing min of meer vloeibare produkten,
verkregen uit vers rundvlees on/of vleesextract en eventuesl de in de
alinea's e) en f) bodoelde stoffen en bestemd om warm met andere
voedingswaren te worden genuttigd. Hun gehalte aan totaal kreatinine

uit rundvlees mag niet minder bedragen dan 140 mg per liter wvolgens

de gebruiksaanwijzing bereid produkt, waarbij deze kreatinine niet

minder dan 2/3 van alle in hét produkt asnwezige totaal kreatinine mag
uitmakens ’
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Toevoogsel waarvan het gebruik
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in de in bijlage I omschreven produkten is tocgostaan

D ettt e g

Gebrulks%laée

Hoofdstuk] LZG- Benaming !
nummering i T t
!
|
s . A
Kleur- E 100 - “| Curcumine
stoffen B 101 - | Lactoflavine (Riboflavine)
E 120 --| Cochenille !
Karmi jnzuur '
I 140 Chlérofylen
B 150 Karamel- .. ;
B 160 Carotenoiderr '
: Llfa-, bota-, gamma-carOuccn
Bixine, norbixine (orleaan,annatto)
¢) Capsanthine, capsorubine
d) Lycopeen
E 162 Bietonrood, betanine

)
!
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[Max1mumgeha1te'(1$'1n gowich

-a.‘-\wv-
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ts-

porcenten

- alleen in de in bijlage I,
paragraaf 10,omschreven

~ produkton voor hot her-

" kleuren van hun bestand-
delen van plantaardige
oorsprong,zoals groenten

“en fruit,die Vtijdens de

. vervaardiging wvan het

, produkt hun natuurlijke
kleur hebben vorlorenj

- karamel mag bovendien in

- de in bijlage I, par, 11

" omgchroven produkton
- worden gcbruikt,

- e e = e

“van :Ge, afzonder-
lijke stof
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(1) Tonzij anders aangegeven hebben alle voorséhriftcn betreffende het maximumgchalte betrekking op het

volgons de gebruiksaanwijzing bereide produkt.
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. Joofdstuk | ZEG-
. nummering
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Anti-
oxxdantién

300
301

B ™

vaa 32
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E 303

B 304
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312
320
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.(1-ascorby1-pa1m1taau)

Synthetisch gamma-tocoferol

Benaming

BIJIAGE IT

B I L I

Gebruikswijze

{-ascorbinezuur

Natrium-1-ascorbinaat
(natriumzout van 1-ascorbinczuur)

e

Calcium-1-ascorbinaat
(calciumzout van {-ascorbineczuur)

5, 6-diacetyl-{1-ascorbinczuur
(1-ascorbyl-diacetaat)

6-palmityl-1-ascorbinczuur

Tocoferolrijke extracten wvan
natuurli jke ocorsprong

Synthetiseh alfa-tocoforol

Synthetiseh delta-tocoforel
Octylgalaat

. -

Dodecylgalaat
Butylhydroxyanisol (BHA)
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Alleen in de in-
bijlage I, paragraaf
10 en 11, omschreven

produkten

Alleen in produkton
die vetstoffon

bevatten

-
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—————————— - a¢ -

Maximumgchalte(1) in gewichis-
percenten -

van ¢e afzonder-ivan de stoffon
llee stof

i
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)0,01 (vere-

kend op de
vetstof)
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e Savenie o
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)
o
)

o - e e A~ . ———— s #

0,04(bere-
kend Op de
Vetstof
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(1) Tonzij anders aangegeven hebben ale voorschriften betreffende het maximumgehalte betrekkihg op het

volgens de gebruiksaanwijzing bereide produkt.
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(vervoig)'
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G-
nummering

td

td

B - |

L

E 33}

332

333

335
336

337

~Kaliumcitraten -

- Wijnsteenzuur

- Natrium-kaliumtartraat
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Maximumgohalto(4) in gewickts-.?
porconten

(calciumzout van molkzuur)
Citroenzuur

Natriumcitraten
(natriumzouten van citroonzuur)

(kaliumzouten van citroenzuur)

Calciumcitratoen
(calciumzouton van ciiroonzuur)

Natriumtartraten
(natriumzouten van wijnsicenzuur)

Kaliumtartraten
(kaliumzouten van wijnsioonzuur)

I I g

Benaming Gobruikaswi jzo
lielkzuur
Natriumlactaat
(natriumzout van molkzuur)
Kaliumlactaat
(kaliumzout van melkzuur)
Calciumlactaat Alleon in

de in bijlagoe I,
paragraaf 4 t/m
11,‘qmschrevon

prbaﬁkteﬁ

van de afzondor-|van de stcffon
lijke stof tezamen

- T N IR I Y

—— e e e . a—————

(1) Tenzij anders aangegoven hebben alle voorschrifien betreffende het maximuhgohalta betrekking op hot . o o v

volgens de gebruiksaanwi jzing bereide produkt.
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-4 - BIJLAGH 1T
Loofdstuk EEG- Benaming ' Gebruikswi jze ! Haximumgehalte (1) in gewickis-
- nummer ' ‘ ‘ " percenten
) | van.de afzonder-| van dec stoifen
1ijke stof tezamen
11T . ,
Stabili- E 322 | Lecithinen ) 0,2 Wanneor het -
o ¥ : H 4 3 q
scrende E 400 Alginezuur . . : ) ; 2 :elndp:pduki twee
emulgators, - : ' ) ; : of meer var de
vordikkings-,™ 101 Natriumalginaat ; g : 2 ' hiernaast ge-
niddelen ' . . i ! ' noemde stoffen
i A 1 b7 ; ; 2 ]
en geleer- < 402 Kaliunalginaa ! ) N ' bevat,mag et
middelen B 404 Calciumalginaat ) 2 aandecl slechts
. 11 in & . dondi-
18 410 Agar-agar ) Alleen in de 1 een rck?nkundl.
. g in bijlage I, ge breuk van de
E 411 Carrageen en carrageninen - 2 voor de beiroke
. t " arey & -
1B 412 Johannesbroodpitmecl ) paragraaf 4 /m 2 ken stof v?stge
; 11 omschreven stelde maximum-
E 414 Guargom ) 1 hoeveelheid. uit=-
- o | produkiscn 5 maken,waarbij de
E 415 Tragantgom ) som van de breu-
{E 416 } Arabischo gom ' ‘; : 1 i ken niet meer
4 . . . ! 1 .k -
‘T 430 | gpijegelatine A : 4 | 4an 1 mag badre
) L] . ' ; .
| B 449 | Poetinen T i g 3 :
L. { . b
'3 441 ' Poctinezuur~cn pectinisch zuur | 3 3 ;
B 442 l Hatriumpectaat ) 3

|
i
i
i
{
!
]

- (1) Tenzij anders aangegeven hebben alle voorschriften betreffende het maximumgehalte betrekking

op het voigens de gebruiksaanwijzing bereide produkt.
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Hoofdstuk § TG~ Bonaming
» nummering
!: |
III ex & 450 Natriumpolyfosfaion
( 1 ) a) Difosfaten
Vervelg aa) dinatrium
bb) tetranatdium
b) Pentanatrium-trifosfaat
%
E 471 Mono- en diglyceriden van
spijsvetzuron
B 474 Sucraglyceriden s mengsel
o uit saccharose-esicrs on”
mono- en dioglyceriden van
spijsvetzuren
E 480 Oplosbaar gemaakte voedings-'
proteinen en zouten daarvan
]
'
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Gobruikswijze i
]

Maximumgohalte (4) in gewichts
percenten

' van do afzondor-!

lijke stof

0,1)

0,1; in

0,1 P205
Alloon in do in

0,5
bijlage I, para-
graaf 4 t/m 11, i 0,2
omschroven,
produkton

0,5
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 fon bevat,mag het

van de stoffen .
tezamen

- w—

0,1
uitgedrukt in

P2 O5

Wanneer hot oind-
produkt twco of

meer van (o hier-
naast genocmde stof-

. . -~

asandesl van elk
daarvan slochts

eeh rekenkundige
breuk van de voor
de ‘betrokken stof
vastgestoldo maxi-
mumhoeveelheid uit-;
makon,waarbij Ce
som van de breuken :
niet meer don 1 it
mag bedragen. 3

K1) Tenzij andors aangegeven hebben allo voorschriften betreffende

volgens de gebruiksaanwijzing bercide produkt.
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 BLJLAGE II
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Maximungchalte (1) {Hﬂégﬁiéﬂgg:_

“cofdstuk | G- Benaming Gebruikswijze
nummerir.g
IV
|Beschorm- | E 290 Kooldioxyde ; Alleen in hermetisch
pE.ssen stikstof ) gesloten verpakkingen

percenten
van deo afzonder-|van de stvoffen
1lijke stof tezamen

o o - . RO

a——— - - r————

———

(1) Tenzij anders aangegéven hebben alle voorschriften betreffende het mazimumgehalte beirekking op het -

volgens de gebruiksaanwijzing bereide produkt.
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BIJLAGE IIT

Praditionele benamlngen

Italiaans

Produkt Frans Duits Nederlands
Ardme pour - - - Spi jsaroma
potages et Soeparoma
autres mots ) Spijzenaroma
Yiirze _ Soepenaroma
Cendimento per Spijzen'= en soep-
riacstre ed aroma
altre vivande Spijzen = en soepen-
firomn aroma
3ouillon’ - 3riihwlirfel - ! BExtractblokje
Brithe Briihpaste " tablet
Brodo , " ' korrels
Preparato per " ' poeder -

“brodo " pasta
Bouillon
Jouillon de Pot au fou Fleischbriih- - Bouillogabletten
viande wiirfel . -, " " blokjes
Pleischbriihe Fleischbriih- - " korrels
Brodo di garne paste " poeder
Vleesbouillon Fleischbouil- " pasta
lon ) Geconcentreerde
Fleischbouil- bouillon
lonwiirfel
3ouillon de Poule 2u pot |Gefliigelbriih- - -
volaille wiirfel v
Gefliigelbriihe Geflligelbrith~-
Brodo di vola- paste
tili da cortile Gefligel-
Gevogelte- bouillon .
bouillon Gefliigelbouil=-
: lonwiirfel
Gefliigelbouile
lonpaste
Consomnd Consomms - - -
' de viande
Potnges Soupe Erbswurst " [Crema di.. SoepblokJe
Suppen Velouté do... |(Minestrone Passato di... | " tablet
Minostre Créme de .... |Creme Zuppa di... " gedroogd
Soepen Julienne ' _|Minestrone diJ " in dro vorm
: iinestrone Pasta (o pas-| " korrels
Biscue des... tino o riso) | " poeder
Bouillaboisse “lin brodo " pasta
' Co. Geconcentreerde
1soep
. Ingedilkte  soep
* Jeee Créme Loe
Créeme de e~e
elouts
flinestrone
.~ [Bouillabaisse
". IBisque -




-2 - Bijlage III (vervolg)
Produkt Frans Duits Italiaans Nederlands
Sauces & base - Bratensaft - Vleesjus
de viande " Jusblokje
Fleischsossen Gulasohsaft Justabletten
Juskorrels
Salse a base Jusyceder
di carne Juspasta

Vleessausen
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