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EXPOSE DES MOTIFS

1. Les qualités type valables pour les céréales sont fixées per le feglement
n°. 865/67/CEE du Conseil, du 14 novembre 1967 (J.0. n° 279 4au 18. ll .1967),
Lors de 1'élaboration des différents reglements d'appllcatlon, 11 a ete
démontré qulune partie des elements, qui ne sont pas des cereales de base
de qualité irréprochable, ne sont pas complets dans ls réglement qualités

type et nécessitent une mise au point.

Pour une meilleure compréhension, il convient de rassembler les définitions
visées & ltannexe II du réglement n° 865/67 pour des céréales de base qui
ne sont pas de qualité irréprochable sous les désignations § "impuretés
constituées par des grains", "impuretés diverses", etc;..; de plus, il
stavére nécessaire d'élargir ces définitions par des éléments qui me sont
pas encore inclus ou qui sont formulés d'une maniére imprécise dans ladite
annexe. En outre, une méthode de référence pour la détermination des 614~
ments qui font partie des impuretés est ajoutée pour permettre une appli-
cation communautaire dans tous les Etats membres. La modification et 1'é~
largisscment de l'annexc II sont effectués en s'appuyant sur le standard

de lt'lssociation Internationale de Chimie Cérdalidre.

2. Les dispositions du r&glement n° 865/67 sont modifiées en introduisant no~
tamment pour llorge et le mals la notion "impuretés constituées par des
grains® et Yimpuretés diverses", Il slensuit g&gyl'orge les éléments "grains
échaudés", "“grains attaqués par les prédateurs" et "impuretés proprement
dites", et pour le mals les éléments "grains échaudds| "grains d'autres
céréales" et "impuretés proprement dites" sont inclus, alors que le texte
actuel ne les couvre pas, Cependant, le pourcentage total des éléments
qui ne sont pas des cérdéales de base de qualité irréprochable ntest pas

affecté par cette modification.

En co qui concerne le blé dur, en plus d'une harmonisation des textes dans

les quatre langues de la Communauté, la définition pour "impuretés constitudes
par des grains" et "impuretds diverses" a été élargie par l'introduction des
éléments "grains mouchetés","grains avariés" et "ergot"; en outre, 1'élément

"grains germés" a été ajouté,.
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Ces modifications conduiseﬁtwé.une;augmentation mineure du pourcentage
total de 24 % & 24,5 % des éléments qui ne sont pas des céréales de base
de qualité irréprochable.

- Afin de fenir compte des expériences acquises,dans 1tannexe I la méthode
doaréférénce pratique pour la détermination de l'humidité a été donnée en
détail en s'appuyant sur le standard de 1l'Association Internationale de

- Chimie Céréaliére,
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,,Article_premief'

La qualité type pour lagmelle sont fix3s le prix indicatif et les prix a'in—

tervention du froment tendre est définie comme suit s

a)

c)

_— pourcentage des grains brisés : 2 %,

Froment tendre sain, loyal et marchand, exempt de flair et dfinsectes vi-
vants eu morts, d'une couleur propre & cette céréale et d'une qualité cor—
respondant 3 la qualité moyenne du froment tendre récolté dans la Commmu—
naut$ dans des ‘conditions normales;
Taux d'humidité s 16 %
Pourcentage total des éléments qui ne sont pas des céréales de bése‘de‘
qualité irréprochable 3 5 % dont 3
A
—~ pourcentage des'impureﬁés;constituées par des grains 1,5.% (par impu—
ratés conétituéés par des grains on entond les grains échaudés, les: -
grains d'autres céréales, les grains attaqués par les prédateurs’ef iéé’v
grains présentant des colorations du gérme), .
~ pourcentage des grains germés 3 1 %,
- pourcentage des impuretés diverses i 0,5 5> (les impuretés diverses sont .
éonétifuéesfpar les gréines,étrangéres, les grains avariés, les impuretés
pfoprement dites,"les balles, lfergot, les grains cariés et les fragments

d'iﬁseotes);

Poids spécifique_zJ75 kilogrammes paxr hectolitre.

Article 2
La qualité type pour laquelle ‘sont fixés le prix indicatif et les prix d!in-
tervention du seigle eést définie comme suit ‘ ‘ ) o
Seigle éain, loyal et marchand, exempt de flair et d'insectes vivants ou
morts, d'une couleur propre A cette céréale et dfune qualité correspondant
3 la qualité moyenne du seigle réeolté dans la Communauté dans des condi-—

tions normalesy
Taux d'humidité s 16 %;

Pourcehtage total des éléments qui ne sont pas des céréales de base de qua—

e -

1ité irréprochable 3 5 % dont 3
— pourcentage des grains brisds : 2 %,

.
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'~ pourceéntage des impuretés oonstltuees par des gralns 3 1,5 p (par 1mpu—
" retés constituées par-des gralns on entend les gralns echaudes, les grains
d'autres céréales et les grains attaqu°s par les predateurs),
~ pourcentage des grains germés : 1 %, '
~ pourcéntage des impurctés diverses 0,5 Y% (les impuretes dlverses ‘sont
constituées par les grainss etrangervs, les gralns avarles, les impuretés

" proprement dltes, les balles, 1’ergot et les fragments d'lnseotes),

d) Poids Spelelun“} 71 kilogrammes par hectolltre

Article 3

La quallte $ype pour laquelle sont levS le prix 1ndlcat1f et les prix d'

terventlon de l'orge ost définie comme sult s _ T .

a) Orve saine, loyale et marchande, exempte de flair et d’insectes vivants ou
morts, d’une couleur propre a cette céréale et d'une qualite correspondant
a la quallte moyenne de l’orge recoltee dans la Communaute dans des condi~-

tlons normales;

b) Taux d'humidité : 16 %
c) Pourcentage total des éléments qui ne sont pas des céréales de base de qua~
1ité irréprochable ¢ 3 ¢ dont s . -

- - pourcentage des impuretés constitudes par des grains : 2 % (par impuretés
congtituées. par des grains on entend les grains échaudés, les grains
dtautres céréales et les grains attaqués par les prédateurs),e

— pourcentage des impuretés diverses : 1 & (les impuretés diverses sont -
constitules par les graines étrangdres, les grains avariés, les impuretés

proprement dites, les balles, les grains cariés et les fragments d'insectes);

d) Poids spécifique : 67 kilogrammes par hectolitre.

Article 4

La qualité the pour laquelle sont flxes le prix 1ndlcat1f et le prix d’lnter—

ventlon du mais est deflnle comme sult H

P

a) MaTs saln,ﬂloyal‘et marohand,-exempt de Mhir et d'insectes vivants ou'morts;
b) Taux d'hunidité ¢ 15 %3

¢) Pourcentage total des &léments qui ne sort pas des oéréales de basé de qua—
1lité irréprochable 1 8 % dont

.
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- pourcentage des grains brisés 3 2 % (les grains brisés au sens du présent
régloment sont les parties de grains ou les grains de maIs qui passent au
travers d'un tamis 3 trous circulaires d'un diamdtre de 4,5 millimdtres),

—~ pourcentages des impuretés constituées par des grains ¢ 5 % (par Lipu~ "--
retés donstituées par des grains on entend los grains d'autres céréalcs,
los grains ¢chavdds.et les grains attagnds par les prédateurs),

- :pourcentage des impuretds diverses s 1 % (les impuretés diverses sont con—
gituées par les graines étrangdres, les grains avariés, lgs impuretés

proproment dites, les balles et les Pragments d'insectes).

Article 5
La qualité type pour laquelle sont fixés le prix indicatif, les prix d'inter—

vention ¢t le prix minirmm garanti du froment dur est définie comme suif

a) Froment dur sain, loyal et marchand, exempt de flair et d'insectes vivants
6u morts, sec, d'une couleur jaune ambré & brun, d'une cassure vitreuse
dtaspect transluoide et eornd et d'une qualité correspondant & la qualité
moyenne du froment dur récoclté dans la Communauté dans des conditions nor-

maless

b) Pourcentage total des &léments qui ne sont pas des grains de froment dur de
qualité irréprochable .9415 % dnnt :

- pouroentage de grains de froment dur mitadinés, m&me partiellement, et de
gralns de froment tendre § 20 % dont au maximum 4 % de grains de froment
tendre) |

~ pourcentage des grains brisés t 2 %,

;vpouroentage des impuretdés constituées par des grains ¢ 1,5 % (par irew~~
puretés constituées par des grains on entend les grains échaudds, les
grains d'autres céréales que le fromont dur et le froment tendre, les
grains attaqués par les prédatcurs, les grains présentant des colorations
du germe et les grains mouchetss),

~ pourcentage des grains germds 3 0,5 %,

— pourcentage des impuretés diverses 3 0,5 % (les impuretés diverses sont
constituées par les graines étrangdres, les grains avariés, les impuretés
proprement dites, les balles, l'ergot, les grains cariés et les fragments

d'insectes);

d) Poids spécifique 1 78 kilogrammes par hectolitre

.../...
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Article 6
Pour 1lfapplication du présent réglement,
a) la détermination des taux dthumidité s'effectue par référence 3 la méthode
- indiquée & 1l'annexe Ij '

b) les éléments qui ne sont pas des cérdales de base de qualité irréprochable
sont définis conformément a l'annexe II, sauf auire définifion contenue

dans le présent réglement

c) 1la méthode de détermination des grains de froment dur mitadinés est établie
selon la procédure prévue & llarticle 26 du ridglement n° 120/67/CEE.

Article I

Le réglenent n® 865/67/CEE du Conseil, du 14 novembre 1967, est abrogé.

le présent réglemert entre oy vigucur le lor aociit 1969,

Lé présent réglement est obligatoire dans tous ses éléments et directement ap-

plicable dans tout Etat membre.

Fait & Bruxelles, le - Par le Conseil,
Le Président



ANBEXE T e e

METHODE DE REFNERENCE PRATIQUE POUR LA DETERMINATION DE L'ESITDITE .

Principe

e vty .

Le produit est séché & une température de 130 & 133° C, sous pression atmosphéri-
que normale, pendant une durée fixée emplrlquement en fonctlon de la dlmenSLOn des

particules, de fagon que la perte de masse rappor%ee Y 100 g concorde avec le pour—

centage dl'eau trouvé par la méthode de référence fondamentale,

Doriaine dlapplication

Cette méthode de deéssiccatien stapplique aux ééréales.concassées enApérticules
de dlmen51ons inférieures ou-égales a 1700/u, dont moins de 10 % devront &tre
superleures a IOOO/u et plus de 50 % p inférieures & SOO/u, elle s appllque egalement

aux farlnes.

Appareillaze

Balance § précision 0,1 milligramme

Apparell a concassage construit en matérian n'absorbant pas 1t humldlte, facile a
nettoyer, permettant un broyage rapide ¢t uniforme sans provoquer d!'échauffement
sensible, évitant au maximum le contact avec l'air extérieur, répondant aux exi-.

gences indiquies sous "Demaine d'application" (par exemple, moulin 3 cBnes démon—
table). '

Vase en métal non attaquable ou en werre, muni d'un couvercle rodéj surface utile

permettant dtobtenir une rébartition de la prise dtessai de 0,3 g par cm2.

by

Etuve isotherme & chauffage électrique, réglée 3 une température de 130 133° c (l),

P

possédant une aératien suffisante (2)

Dessiccateur & plaque en métal eu & défaut en porcelaine, épaisse, perforée,
centenant de l'anhydride phosphorique, du sulfate de calcium anhydre ou tout autre
déshydratant efficace. '

Réactifg :

Déshydratant efficace tel que ¢

anhydride phosphorique ( > 5) pur pour analyses;

sulfate de calcium anhydre (SO4Ca) granulé et imprégné d'un révélateur au chlorure
de cobalt.

eee /"
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lMode op2iratoire

Prise dtessal @ ' o _
Introduire au moins 5 g de substance dans le vase métallique, taré aprés séjour
dans llenceinte desséchante et refroidissement au dessicateur. Les pesdes

seront faites avec une prscision de 0,2 milligrammes. Opérer rapidemente.

Conditionngment (priséchage ou humidification) et broyage pour les grains

Ne pas conditionner les grains contenant plus de 7 % et moins de 17 % dfhumidité,
La teneur en eau des grains plus secs ou plus humides devra 8tre ramenée quanti-
tativement entre ces limites., Dans le cas de produits dont 1'humidité est-infé-
rieure 4 7 %, réhumidifier 1'4chantilloh en le plagant dans une atmosphire con-

venable pour ramener l'humiditd entre 7 et 17 % (de préférence entre 9 et 15 %).

Le‘cas le plus.fréquenf est le pféséchage ¢+ placer chague vase ouvert contenant
la prise d'essai dans 1'étuve pendant 7 & 10 minutes. Retirer le vase et le

laisser pendant deux heures au minimum dans l'atmosphére du laboratoire,
Dés que le vase est refroidi & la température du laboratoire, peser,

Concasser aussitft la prise dtessai. Verser la poudre dans le vase. Repeser.

I1 doit s'étouler moins de deux minutes entre les deux pesdes.

s

~ Déshydratation

Remettre les prises d'essai & 1Btuve pendant deux heures (mafs trois heures),
temps compté A& partir du moment ol la tempdrature de l'étuve a atteint & nouveau
130° C, Retirer les dchantillons en opérant comme précédemment. Peser aussi-

t8t aprés refroidissement au dessicateur.

Mode de calcul et formules

goient .

E = la masse initiale, en grammes, de la prise d'essaij

I = la masse, en grammes, de la prise d'essai aprés conditionnement;
M'= la masse, en grammes, de la prise d'essai aprés broyagej;

I = la masse, en grammes, de la prise d'essai sé&che.

La tonour en eau, en pour cent du produit tel quel, est égale & :

LY
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Effectuef les essais au_moins'eh double;‘

Précision de la détermination ¢ .
- Entre deux dosages fai#é sur un méme échantillon, la différence ne doit pas

dépasser + 0,1 % P o e -

(1) Tompérature de 1ltair 3 1lintéricur de 1'étuve, -

(2) L'étuve doit avoir une capacité ocalorifique telle que; r3glée préa_ablement
34 une tompérature de 131° C, olle puisso atteindre & rouveau ocettc tempdra~
ture méins de 45 minutes aprés la‘mise en place du nomore maximal ‘e prisss

dlessais & sécher simultanément.

' Elle devroit avoir wne ventilation telle que, en sécicav pendant doux heour:.
toutes les prises d'essais de Pronart wndre qulédbpeuw. contenir, i:s résuisc
présentent une différence inférieure 3 0,15 % par rausort aux résultats ob~

tenmus aprés quatre heures de séohage,.
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1. Gralns brlses ou brisures § .

Tous les €Ta1ns dont l'endosperme est partlellement decouvert sont des gralns
brlses. ‘Les grains endommagés par chpc et les gralns dont 1le germe‘g‘ete en—

levé par choc appartiennent égaiement & ce groupe.
Cette définition ne stapplique pas ap malse -~ - . =~ - -

2+ Impuretés constituées par des grains

a) Grains échaudés ¢ . _
Tous les grains qui, aprés élimination des autres 1mpuretes de l'echantlllon,
passent par des tamls énumérés ci-aprés, sont des gralns echaudes s Froment
" tendre 2 mm, seigle 1,8 mm, froment dur 1,9 mm, orge 2,2 mm, “mafls 4,5 mme
Les tamis utilisés seront des tamis & trous circulaires pour lo mats et des
tamis & fentes pour les autres céréales énuméréese ‘ s
. En.outre, .les grains déteriorés par le gel et tous les grains verts ou in-
complétement mflris. font partie de ce groupe. {
"b) Autres obrdales ¥ o
Par "autres céréales" oh ‘entend tous les grains qui ritdappartiennent pas &
ld4 sorte de grains Teprésentés par 1!échantillon.  Lorsqutil stagit d'un
- @échantillon de froment dur, tous les grains.de froment.tendre, au-deld d'un

_ pourcentage-deﬁ4.%;pomptent parmi. les- "autres céréales".

¢) Grains attagqués par les prédateurs t
'Les grains attaqués par les prédateuis sont teus les grains’ présentant des

mangeures, ' Les grains punaisés apparﬂlennent 34 ce groupe.

d) Grains présentant des’ coloratlons du germe et gralns mouchetes :
Les grains présentant des colorations &u germe- sont™ ceux dont'l'envéloppe
présente des colorations situées. entre le brun et le noir brunftre et dont
.le gerﬁe est normal ey n'est pas en voie de germination. Pour le froment
tendre, lesjgraips présentant des colorations du germe.ne- sont pris en consi~
dération qulau-deld d'un pourcentage de 8 %.. Pour le froment dur sont consi=
dérés comme grains mouchetés lés grains qui présentent des eolorations situées

entre le brun et le noir brunftre & dlautres endroits que sur le germe méme,

;;;/...
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-2 . ANNEXE II

Graing gormés 3

Lec grains gorm’s cont ceux dont on-voit nettement, & 1'oeil nu, la radicule
ou la pjurmlc, Cependant, il faut tenlr oompte de l'aspect gé neral de
1téchantillon lorsu'on juge de sa teneur en grains germés. Il y a des sortes
de céréales & germe proéminent, par exemple le froment dur dont Lltenveloppe

couvrant le germe créve lorsqu'on agite le lot de:reéréales. Ces grains

ressemblent aux grains gormés mais il ne faut pas les compter parmi ce

groupe. I1 ne s'aglt de grains germés qu”aux cas ol le germe a subi des
changements nettement visibhes, en raison desquels il est facile de distin-

guer le grain germé du grain normal.

Inpuretdés diverses ¢

a) Craines étrangdres;
b) Grains avariés 3
Les grains avariés sont des grains devenus inutilisables pour la nutri-—

.-¥ion de l'homme, soit par la putréfaction, soit par l'attaque de moisis-

sures ou de bactéries, ou bien par suite d'autres influences.

Les grains détériorés par un échauffement spontané appartiennent également
& ce groupej ces graing "chauffés" ou "échauffés" sont dés grains complé—
{ement developpes dont l'lenveloppe présente une coloratlon qui se situe

entre le brun gris8tre et le noir, tandis quc la sectlon de ltamande pré-

sente une coloration situce entro le gris Jaunatre et le noir brunitre.

Les grains attaqués par les ceocidomyies.du fronent. ne tomptent parmi le
groupe des grains avariés qu'au eas ou, par suite de l'attaque cryptoga~
mique secondaire, plus de la moitié de la surface du grain prisente unc
coloration qui est entre le gfis et lo noir. Si la coloration couvre
moins de la moitié de la surface du grain, celui—ci d01t Stre compté

parml les grains attaqués par les predateurs.

N

¢c) Impuretés proprement dites

Tous les &léments contenus dans un échantillon de céréales qui sont
rotenues par une t8le perforée 3 fentes do 3,5 millimétres (exceptés les
grains'd'autres céréales ainsi que les grainsAparticuliéregent gros de
1la céréale de base) et qui passent par une $8le perforde 3 fentes de 1
millimétre, comptent parmi les impuretés proprement dites.

“*fue
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Leg matidres inertes. (pierre sabley etcyes), fragments de paille et autres
impuretés proprement.dites’se-{rouvant dans les échantillons, qui passent

- au travers d'un tamis & fentes de 3,5 mm ef qui sont retemus,par un tamis
‘A fintes de.l pmy-fond également pawrtic-de ce groupes ™ .. = .

" Cette d8finitioh ne s'applique pas au mals, Pour défte‘céréaié} i1 faut
compter parmi les impuretés proprement ditqg tous lquélépentsddiﬁﬁ;éghan-
tilloq qui passent pax \un tamiz & fentes de i mm§,ainsi~§ue;1cs?mat;éres
incrtes (pierres, .sable, etCaas)y. fragments dc paille 6% qutred impuretds

b
- .
-2

proprement dites retonus par ce -tamia,
qd) Balles (poﬁr lé maIs‘fréghenté.des f;fles)
e) Ergot

f) Grains cariés

g) Pragments d'insectes . - : T e B T T

5. Insectes vivants ou morts

L,
wallleh,
el AR S gamn ey e

METHODE DE REFERENCE POVR LA DETERMINATION, DES ELEMENTS QUL FONT PARTTE :DES
IMPLRETTS .

1. I'roment. $endre, froment dur, seigle, orgs S

™ L'échanfilldﬁ.moyen (250 g au moins) est: pesé et pHksé ensuite par i tamis
3 fentes de¢ 3,5 et de 1 mm pondant Y moins une demi~minute.  Afin de”
garantir un criblage constant, un tamis mécanique (par ex.. table de yvibration

avec tanis pqntés) est recommandé. s . o Tuirs

Les éléments retenus par le tamis & fentes de 3,5 mm et la tuantité qui..

. passg- & travers le tamis & fentes de, 1 ' mm sont 3 peser ensemble. et sont &
considérer comme impuretés proprement dites, :Dans le cas o, dans les é1é-
ments retenus par le tamis a fentes de 3,5 mm, se trouvent des parties du
groupe "autres céréales" oun des grainsg particulidrement gros de la céréale
de base, ces élémonts sont 2 ajouter de nouveau & l'échantillon nettoyé .an
préalable. Dans la quantité qui passe é travers le tamis 3 fentes de:l, nmm,

il faudra compter les insectes vivants ou morts.

YA
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ANNEXE II
De 1%échantillon nettoyé au préalable un échantillon de 50 & 100 g est prélevé

3 1'aide d'un séparateurs Cet &chantillon partiel doit 8tre pesé.

Il convient ensuite d!étaler, & lfaide d'une pincette el d'une spatule de corne,
oet échantillon partiel sur une fable-et d'en extraire:les grains brisés, autres
cérdales, grains germés, grains ajtaqués par les prédateurs,-grains détériorés

par le gel, grains présentant des colorations du germe, grains.mouchétés, graine
étrangéres, ergots, grains avariés, grains cariés, balles et insectes vivants ou

mortse
.o

.o

Dans le cas ol des grains qui sont encore & l!intérieur des balles se trouvent

, dans l%'échantillon partiel, ils seront décortiqués & la main, les balles ainsi

obtenues étant considérées comme fractions de ballese Les pierres, les mottes
de terre et les fragments de paille sont oconsidérés comme impuretés proprement

dites,

Ltéchantillon partiel sera passé ensuite par un tamis 3 fentes de 2 mm pour
le froment tendre, de 1,8 mm pour le seigle, 1,9 mm pour le froment dur et
242 mm pour 1ltorge. Les éléments qui passent & travers ce tamis sont consi-
dérés comme grains échaudés., Les grains détériorés par le gel font partie -

du groupe "grains échaundés”,

MTs

Ltéchantillon moyen (500 g au moins) est pesé et agité dans le tamis & fentes
de 1 mm pendanylgu_mo;ns une demi—minutq; Compter les insectes vivants et .

mort s,

Des éléments retenus par le tamis & fentes de 1 mmy. il faudra extrairc les-

-matidres inertes (pierres, sable, eto;;;), fragments de paille et autres in—

-

puretés“propfément dites & 1l'aide d'une pincette ou d'une spatule de cornc.

les impuretés proprement dites ainsi extraites seront ajoutées aux éldéments

qui ont passé par le tamis & fentes de 1 mm et pesés ensembles

Préparer, & l'aide dfun appareil & divisoer, un échantillon de 100 & 200 g

4 partir de 1'échantillon prénettoyé, Poser cet écharitillon partiel, RS~
pandre ensuite cet échantillon partiel sur une table en couche minces Sélec~
tionner avec une pincette ou une spedille’'de corne les fractions d?autres
céréales, grains attaqués par les prédateurs, grains détériorés par le gel,
grains germés, graines étrangéres, grains avariés, balles et inseotes vivants

ou morts.

o/l



ANNEXE II
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Ensuite passer de nouveau cet échantillon partiel & travers -un tamis .3 trous

circulaires de 4,5'mm de diamdtre. La partie qui passe & travers ce tamis
esf a compter parmi la catégopie grains brisés,
3. Tyutes les catégories des impuretés visées sous l. et 2. sont i peser au
plus jﬁste et 3 0,01 g prés et & répartir selon le pourcentage sur 1l'échan—
tillon moyen. Les indications dans le rapport d'analyse seront faibes avec
- 1a préoision de 0,1 % Compter les insectes vivants et morts et .en indiquer '
le nombre par kilogramme de céréales. | ' |

En cas d'analyses paralléles il n'est pas permis de dépasser pour l'ensemble
des impuretés des écarts de 10 % maximum en ce qui concerne les &léments qui
ne sont pas des céréales de base de qualité irréprochable.

APPARETLLAGE

1, Appareil 3 diviser les échantillons (par eXs appareil conique ou & canne-

lures);
2. Balanoe (précision 0,1 mg);
3. Tamis & fentes de 1 mm, 1,3 mm, 1,9 mm, 2 mm, 2,2 m e% 3,5 mmy

Tamis & trous circulaires de 4,5 mm de diamdtre
(Les tamis seront éventucllement montés sur table de -wibration)s

—t end awe e wm



