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Disclaimer

Conformément au règlement (CEE, Euratom) n° 354/83 du Conseil du 1er février 1983
concernant l'ouverture au public des archives historiques de la Communauté économique
européenne et de la Communauté européenne de l'énergie atomique (JO L 43 du 15.2.1983,
p. 1), tel que modifié par le règlement (CE, Euratom) n° 1700/2003 du 22 septembre 2003
(JO L 243 du 27.9.2003, p. 1), ce dossier est ouvert au public. Le cas échéant, les documents
classifiés présents dans ce dossier ont été déclassifiés conformément à l'article 5 dudit
règlement.

In accordance with Council Regulation (EEC, Euratom) No 354/83 of 1 February 1983
concerning the opening to the public of the historical archives of the European Economic
Community and the European Atomic Energy Community (OJ L 43, 15.2.1983, p. 1), as
amended by Regulation (EC, Euratom) No 1700/2003 of 22 September 2003 (OJ L 243,
27.9.2003, p. 1), this file is open to the public. Where necessary, classified documents in this
file have been declassified in conformity with Article 5 of the aforementioned regulation.

In Übereinstimmung mit der Verordnung (EWG, Euratom) Nr. 354/83 des Rates vom 1.
Februar 1983 über die Freigabe der historischen Archive der Europäischen
Wirtschaftsgemeinschaft und der Europäischen Atomgemeinschaft (ABI. L 43 vom 15.2.1983,
S. 1), geändert durch die Verordnung (EG, Euratom) Nr. 1700/2003 vom 22. September 2003
(ABI. L 243 vom 27.9.2003, S. 1), ist diese Datei der Öffentlichkeit zugänglich. Soweit
erforderlich, wurden die Verschlusssachen in dieser Datei in Übereinstimmung mit Artikel 5
der genannten Verordnung freigegeben.



COMMISSION DES COMMUNAUTES EUROPEENNES

COM(68)963 final
Bruxelles , le 18 décembre 1968

Proposition d'un
REGLEMENT DU CONSEIL

fixant les qualités type du froment tendre , du seigle ,
de l' orge , du maïs et du froment dur

(présentée par la Commission au Conseil )

COM( 68 ) 963 final



EXPOSE DES MOTIFS

1. Les qualités typa valables pour les céréales sont fixées par le règlement

n° 865/67/CEE du Conseil , du 14 novembre 1967 (J»0 . n° 279 du I8 . ll . l967 )*
Lors de l' élaboration des différents règlements d' application , il a été

1

démontré qu'Une partie des éléments , qui ne sont pas des céréales de base
de qualité irréprochable , ne sont pas complets dans lè règlement qualités
type et nécessitent une mise au point .

Pour une meilleure compréhension , il convient de rassembler les définitions
visées à l' annexe II du règlement n° 865/67 pour des céréales de base qui
ne sont pas de qualité irréprochable sous les désignations t " impuretés

constituées par des grains", " impuretés diverses", etc. ..} de plus , il
s' avère nécessaire d' élargir ces définitions par des éléments qui ne sont
pas encore inclus ou qui sont formulés d' une manière imprécise dans ladite

annexe . En outre , une méthode de référence pour la dét erminat ion des élé­
ments qui font partie des impuretés est ajoutée pour permettre une appli­
cation communautaire dans tous les Etats membres . La modification et l' é­

largissement de 1' annexo II sont effectués en s' appuyant sur le standard
de l'Association Internationale de Chimie Céréalière .

2 . Les dispositions du règlement n° 865/67 sont modifiées en introduisant no­
tamment pour l' orge et le maïs la notion " impuretés constituées par des
grains" et " impuretés diverses". Il s' ensuit §uefl'orge les éléments " grains
échaudés", " grains attaqués par les prédateurs" et " impuretés proprement
dites", et pour le maïs les éléments " grains échaudés'^ "grains d' autres
céréales" et " impuretés proprement dites" sont inclus , alors que le texte
actuel ne les couvre pas . Cependant , le pourcentage total des éléments
qui ne sont pas des céréales de base de qualité irréprochable n' est pas
affecté par cette modification.

En ce qui concerne le blé dur , en plus d' une harmonisation des textes dans
les quatre langues de la Communauté , la définition pour " impuretés constituées
par des grains" et " impuretés diverses" a été élargie par l' introduction des

éléments " grains mouchetés" ," grains avariés" et " ergot"} en outre , l' élément
" grains germés" a été ajouté .
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Ces modifications conduisent , a. une augmentation mineure du pourcentage

total de 24 fo à. 24j5 % des éléments qui ne sont pas des céréales de "base
de qualité irréprochable .

Afin de tenir compte dos expériences acquises, dans l' annexe I la méthode
do référence pratique pour la détermination de l' humidité a été donnée en
détail en s 'appuyant sur le standard de l'xlssociation Internationale de
Chimie Céréalière .
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, Article premier

La qualité type pour laquelle sont fixés le prix indicatif et les prix d' in­
tervention du froment tendre est définie comme suit :

a ) Froment tendre sain , loyal et marchand , exempt de flair et d' insectes vi­
vants eu mort s | d'une couleur propre à cette céréale et d' une qualité cor­
respondant à la «pialité moyenne du froment tendre récolté dans la Commur-

nauté dans 4es conditions normales j

b ) Taux d' humidité : 16

c ) Pourcentage total des éléments qui ne sont pas des céréales de base de
qualité irréprochable : 5 dont :

– pourcentage des grains brisés : 2 /£,
– pourcentage des impuretés constituées par des grains t 1,5 6P (par impu­
retés constituées par des grains on entend les grains échaudés , les i ' •'
grains d' autres céréales , les grains attaqués par les prédateurs et les
grains présentant des colorations du germe ),

– pourcentage des grains germes : 1 r
– pourcentage des impuretés diverses : 0,5 />> ( les impuretés diverses sont .

- f f

constituées , par les graines , étrangères , les grains avariés , les impuretés
proprement dites , les balles , l' ergot , les grains cariés et les fragments
d' insectes )}

d ) Poids spécifique t . 75 kilogrammes par hectolitre .

Article 2

La qualité type pour laquelle 'sont fixés le prix indicatif et les prix d' in­
tervention du seigle ëst définie comme surt t '''

a ) Seigle sain , loyal et marchand , exempt de flair et d' insectes vivants ou
morts , d'une couleur propre à cette céréale et d' une qualité correspondant
à la qualité moyenne du seigle réeolté dans la Communauté dans des condi­
tions normales }

b ) Taux d' humidité t 16 %]

c ) Pouroôhtage total des éléments qui ne sont pas des céréales de base de qua­
lité irréprochable i 5 f° dont : ^ ■
– pourcentage des grains brisés : 2 , . . . - ■
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– pourcentage des impuretés constituéeé par des grains i 1,5 fi ( par impu­
retés constituées par-des grains on entend les grains échaudes , les grains
d' autres céréales et les grains attaqués par les prédateurs ),

– pourcentage des grains geroés : 1 '/b ,
– pourcèntage des impuretés diverses t 0,5 fi ( les impuretés diverses sont
constituées par les graines étrangères , les grains avariés , " les impuretés
proprement dites,' les balles , l''ergot et les fragments d' insectes )}

d ) Poids spécifique î 71 kilogrammes par hectolitre

Article 3

La qualité type pour laquelle sont fixés le prix indicatif et les prix d' in-.-
tervention de l' orge est définie comme suit : . ... • ,

a ) Orge saine , loyale et marchande , exempte de flair et d' insectes vivants ou
morts , d'une couleur propre à cette céréale et d'une qualité correspondant
à la qualité moyenne de l' orge récoltée dans la^Comnunaut.é dans des condi­
tions normales }

b ) Taux d' humidité : 16 fi\

c ) Pourcentage total des éléments qui ne sont .pas des céréales . de base de qua­
lité irréprochable : 3 $ dont : . • . , ' '
– pourcentage des impuretés constituées par des grains : 2 fi (par impuretés
constituées . par des grains- on ent-end les grains échaudés ,- les grains
d' autres céréales et les grains attaqués par les prédateurs ), .

– pourcentage des impuretés diverses x 1 fi ( les impuretés diverses sont
constituées par les graines étrangères , les grains avariés , les impuretés
proprement dites , les balles , les grains cariés et les fragments d' insectes )}

d ) Poids spécifique : 6j kilogrammes par hectolitre .

Article 4

La qualité type pour laquelle sont fixés le prix indicatif et le prix d' inter­
vention du maïs est définie comme suit ;

a ) Maïs sain , ■ loyal et marchand , exempt de fiair et d' insectes vivants ou 'mort s }

b ) Taux d' humidité : 15 fi ]

c ) Pourcentage total des éléments qui ne sont pas des oéréales de basé de quar-
lité irréprochable i 8 fi dont :



• - pourcentage des grains brisés : 2 % ( les grains brisés au sens du présent
règlement sont les parties de grains ou les grains de maïs qui passent au
travers d' un tamis à trous circulaires d' un diamètre de 4,5 millimètres ),

– pourcentage des impuretés constituées par des grains : 5 / '•> ( p^ iiapu-
retés constituées par des grains on entend les grains d' autres céréales ,
los grains ûcha^déo-et les grains attaqnôs par les prédateurs ),

– :pourcentage des impuretés diverses t 1 fo ( les impuretés diverses sont con-
dituées par les graines étrangères , les grains avariés , IQS impuretés
proprement dites , les balles et les fragments d' insectes ).

Article 5

La qualité type pour laquelle sont fixés le prix indicatif , les prix d' inter­
vention et le prix minimum garanti du froment dur est définie comme suit :

a ) Promont dur sain , loyal et marchand , exempt de flair et d' insectes vivants
ou morts , sec , d'une couleur jaune ambré à brun , d' une cassure vitreuse
d' aspect transluoide et corné et d' une qualité correspondant à la qualité
moyenne du froment dur récolté dans la Communauté dans des conditions nor­

males ;

b ) Pourcentage total des éléments qui ne sont pas des grains de froment dur de
qualité irréprochable àftnf Ï
– pourcentage de grains de froment dur mitadinés , même partiellement , et de
grains de froment tendre i 20 % dont au maximum 4 de grains de froment

tendre',
– pourcentage des grains brisés t 2 fot
– pourcentage des impuretés constituées par des grains t 1,5 C/J (par ir°->~~
puretés constituées par des grains on entend les grains échaudés , les
grains d' autres céréales que le froment dur et le froment tendre , les
grains attaqués par les prédateurs , les grains présentant des colorations
du germe et les grains mouchetés ),

– pourcentage des grains germé s { 0,5 /& ,
– pourcentage des impuretés diverses i 0,5 c/o ( les impuretés diverses sont
constituées par les graines étrangères , les grains avariés , les impuretés
proprement dites , les balles , l' ergot , les grains cariés et les fragments
d' insectes );

d ) Poids spécifique i "J8 kilogrammes par hectolitre
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Article 6

Pour l' application du présent règlement ,

a ) la détermination des taux d'humidité s' effectue par référenoe à la méthode
indiquée à l' annexe Ij

b ) les éléments qui ne sont pas des céréales de "base de qualité irréprochable
sont définis conformément à l' annexe II , sauf autre définition contenue
dans le présent règlement $

c ) la méthode de détermination des grains de froment dur mitadinés est établie
selon la procédure prévue à l' article 26 du règlement n° I20/67/OEE.

Article 7

Le règlement n° 865/67/CEE du Conseil , du 14 novembre 1967 » est abrogé .
Le présent règlement entre en vigueur le 1er août 196$ ,

Le présent règlement est obligatoire dans tous ses éléments et directement ap­
plicable dans tout Etat membre.

Fait à Bruxelles , le Par le Conseil ,
Le Président



A II S E X E I

METHODE DE REFERENCE PRATIQUE POUR LA DETERMINATION DE L' K<fIHDITE

Principe

Le produit est séché à une température de 130 à 133° C , sous pression atmosphéri­
que normale , pendant une durée fixée empiriquement en fonction de la dimension , d§s
particules , de fa,çon que la perte de massé " rapportée à 100 g concorde avec le pour­
centage d' eau trouvé par la méthode de ïéférence fondamentale .

Domaine d' application

Cette méthode de dessiccation s' applique aux céréales concassées en particules

de dimensions inférieures ou - égales à 1700yu , dont moins de 10 % devront Stre
supérieures à 1000yu et plus de 50 % inférieures à 5^0 elle s' applique également
aux farines .

Appareillage

Balance : précision 0,1 milligramme

Appareil à concassage construit en matériau n' absorbant pas l' humidité , facile à

nettoyer , permettant un "broyage rapide ét uniforme sans provoquer d' échauffement
sensible , évitant au maximum le contact avec l' air extérieur , répondant auX,ejçi– . .. .
gences indiquées sous " Demaine d' application" ( par exemple , moulin à cSnes déraon-
t able ) «

Vase en métal non attaquable ou enferre , muni d tun couvercle rodéj surface utile
2

permettant d' obtenir une répartition de la prise d' essai de 0,3 g par cm •

Etuve isotherme à chauffage électrique , réglée à une température de 130 à 133° C ( l ),
possédant une aération suffisante ( 2 ), '

Dessiccateur à plaque en métal »u à défaut en porcelaine , épaisse , perforée ,
contenant de l' anhydride phosphorique , du sulfate de calcium anhydre ou tout autre
déshydratant efficace .

Réactifs .

Déshydratant efficace tel que : .

anhydride phosphoriçue (^2^5 ^ Pour analyses ;
sulfate de calcium anhydre ( SO^Ca ) granulé et imprégné d'un révélateur au chlorure
de cobalt .

•••/
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Mode opératoire

Prise d' essai '

Introduire au moins 5 g de substance dans le vase métallique , taré après séjour

dans l' enceinte desséchante et refroidissement au dessicateur . Les pesées ...

seront faites avec une précision de 0,2 - milligrammes . Opérer rapidement .

Conditionnement ( préséchage ou humidification ) et broyage pour les grains

Ne pas conditionner les grains contenant plus de ^ % et moins de 17 % d' humidité .

La teneur en eau des grains plus secs ou plus humides devra être ramenée quanti­
tativement entre ces limites . Dans le cas de produits dont l' humidité est- infé­

rieure à 7 %t réhumidifier l' échantillon en le plaçant dans -une atmosphère con­
venable pour ramener l' humidité entre 7 et 17 '/- ( de préférence entre 9 et 15 % )•

Le cas le plus fréquent est le préséchage : placer chaque vase ouvert contenant

la prise d' essai dans l' étuve pendant 7 à 10 minutes . Retirer le vase et le

laisser pendant deux heures au minimum dans l' atmosphère du laboratoire .

Dès que le vase est refroidi à la température du laboratoire , peser .

Concasser aussitôt la prise d' essai . Verser la poudre dans le vase . Repeser .

Il doit s' écouler moins de deux minutes entre les deux pesées .

Déshydratation

Remettre les prises d' essai à Hêtuve pendant deux heures ( maïs trois heures ),
temps compté à partir du moment où la température de. l' étuve a atteint à nouveau

130° C. Retirer les échantillons en opérant comme précédemment . Peser aussi­
tôt après refroidissement au dessicateur .

Mode de calcul et formules

soient : ,

E s la masse initiale , en grammes , de la prise d' essai ;

M = la masse , en grammes , de la prise d' essai après conditionnement ;

M1 ® la masse , en grammes , de la prise d' essai après broyage ;

m = la masse , en grammes , de la prise d' essai sèche .

La teneur en eau , en pour cent du produit tel quel , est égale à :

• Q • // • • •



– sans conditionnement préalable (3 – m) x ––
υ

– avao conditionnement préalable
s

|> - -) -H >r 100 /( K
+ 3 - M . x = 100 1 -

E \ EM' /'
Effectuer les essais au moins en double . ■

Précision de la détermination ».

Entre deux dosages faits sur un même échantillon , la différence ne doit pas
dépasser + 0,1 %. ,

(K' - m) H
- M

M*

( 1 ) Température de l' air à l' intérieur de l' étuve .
( 2 ) L' étuve doit avoir une oapacité oalorifique telle que . roglée préalablement

à une température de 131° 0 , elle puisse atteindre à nouveau oettc tempéra/-
ture moins de 45 minutes après la mise en plaoe du nombre maximal ie prises
d' essais à sécher simultanément »

' Elle devrait avoir une ventilation telle que , en sécli^at pendant doux 'heure ,
toutes les prises d' essais de fronozxt itadre. quî èLbpe-u . contenir , les résulte/,
présentent une différence inférieure à 0,15 % pa-r rapport aux résultats ob­
tenus après quatre heures de séohage »



A N N S 7 E II

TWtWITTONS JES ELEMBm ^ NE SON? PAJL^LS^ML
• IRREPROCHABLE • ' • . • ; . : ' '

Grains brisés •u brisures ;

Tous les grains dont l' endosperme est partiellement découvert sont des grains
brisés . Les grains endommagés par choc et les grains dont le germe a été en­
levé par choc appartiennent également à ce groupe .

Cette définition ne s * applique pas ajj. maïs . • ♦/

Impuretés constituées par des grains : * ■ ' ».

a ) Grains échaudés i ~ - ■ ■■ ■■ y -
Tous les grains quij après élimination des autres impuretés de l' échantillon ,
passent par des tamis énumérés ci-après , sont des grains échaudés : Froment
tendre 2 mm , seigle 1,8 mm, froment dur 1,9 n™» orge 2,2 mm , maïs 4 »5 n®1*
Les tamis utilisés seront des tamis à trous circulaires' pour le maïs et des

tamis à fentes pour les autreB céréales énuméréès .
•En outre., . les grains détérioré s par le gel et tous les grains verts ou in­
complètement mttriis font partie de ce groupe . j ■■

b ) Autres o'ërëales: z" . • . . . : . –
Par "autres céréales" oti entend tous les grains qui n *appart iennent pas à
là sorte' de graine représentés par l' échantillon." Lorsqu' il s' agit d'un

. ^échantillon de., froment dur , tous ries grains.de froment . tendre f au–delà d'un
.. pourcentage" de 4 oomptent parmi- les- "autres oéréales'V

c ) Grains attaqués paî» les prédateurs t
" Les grâins attaqués pai< les prédateurs sont t«us les grains présentant des
mangeures.' ' Les "grains punaisés appartiennent à ce " groupe .

d ) Grains présentant des colorations du germe et grains mouchetés t
Les grains présentant des colorations du germe-' sont"5 ceux dont l' enveloppe
présente des colorations situées , entre le. brun et le noir ,bnmâtre et dont

le germe est normal et n' est pas en voie de germination. Pour le. froment
tendre , le s grains présentant des colorations du germe . ne - sont pris en consi­
dération qu' au-delà d'un pourcentage de 8 Pour le froment dur sont consi­
dérés comme grains mouchetés les grains qui présentent des eolorations situées
entre le brun et le noir brunâtre à d' autres endroits que sur le germe même .
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3 » Grains germes t

Lee grains gorr/ s cont ceux dont on- voit .. nettement r à l' oeil nu , la radicule
ou la piumulc^ Cependant f il faut tenir oompte de l' aspect général de
1' échantillon lorsu'on juge de sa teneur en grains germes . Il y a des sortes
de céréales à germe proéminent , par exemple le froment dur dont l' enveloppe
couvrant le germe crève lorsqu' on agite le lot de ; céréale». Ces grains ,
ressemblent aux grains germé s mais il ne faut pas les compter parmi ce
groupe . Il ne s' agit de grains germé s qu"aux cas où le gôïme a subi des
changements nettement visibles , en raison desquels il est facile de distin­
guer le grain germé du grain normal.

4. Impuretés diverses t

a ) Graines étrangères }

b ) Grains avariés $ 1

Les grains avariés sont des grains devenus inutilisables pour la nutri–
t *

•- tion de l' homme , soit par la putréfaction , soit par l' attaque de moisis­
sures ou de bactéries , ou bien par suite d' autres influences .

Les grains détériorés par un échauffement spontané appartiennent également

à ce groupe j ces grainp "chauffés" ou "échauffés"- sont des grains complè­
tement développés dont l' enveloppe présente une coloration qui se situe

entre le brun grisâtre et le noir , tandis que la section de l' amande pré–
; sente une coloration située entre le gris jaunâtre et le noir brunâtre .

Les .grains attaqués par les ceoidopyies du froment ne'^omptent parmi le
groupe des grains avariés qu' au eas où , par suite de l' attaque cryptoga­
mique secondairs , plus de la moitié de la surface du grain présente une
coloration qui est entre le gris et le noir. Si la coloration couvre

moins de la moitié de la surface du grain , celui–ci doit Stre compté
parmi les grains attaqués par les prédateurs ,

c ) Impuretés proprement dites t

Tous les éléments contenus dans un échantillon de céréales qui sont

retenues par une tûle perforée à fentes de 3 |5 millimètres ( exceptés les
grains d' autres céréales ainsi que les grains , particulièrement gros de
la céréale de base ) et qui passent par une tftle perforée q, fentes de 1
millimètre , comptent parmi les impuretés proprement dites»

/. ..
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Le ^ matières inertes , ( pierre^ sable , etc ,..), fragments de paille et autres
, , impuretés proprement «. dites' se - trouvant dans les échantillons , qui passent

au travers d' un ta»is à fentes de 3,5 mm et qui sont retenus , pal* un 'tamis
à fèntoe d&,-l également r paartlo* de oe groupe#

Cette définition ne' s' applique pas au maïs . Pour Cette céf>éaïe | il faut
compter parmi les irnprurétés proprement ditac tous 1q.s „é.lénents d'/iiri_échan-

ti.llorç qui ^passent par lin t'amis à fentQS .de 1 mm ? . ainsi ^ quq..los matières
inertes" Çpierres , . sable , etc. .» fragmenta de paille ^et -eutr-ed -impuretés
proprement dites jotanus par ce taaici . ; - v , ■ v ; ■ ^

d ) Balles ( pour le maïs fragments des rafles )
« ' ' ' ■" '•

e ) Ergot . . , .

f ) Grains cariés ,. . . .
, g ) Fragments d' insectes . • > .. • , .■ ... -t ■■ ^ : .

5 » Insectes vivants ou morts '

METHODE DE REFERENCE POUR LA DETERMINATION, DES ELEMENTS QUI FONT PARTIS JPES

IMPVRETES

1. Froment - tendre , froment dur t seigle , orge :

L' échantillon moyen (250 g QU moins ) est1 pesé et paèsé - ensuite par un tamis
' à fentes de 3,5 et de 1 mm pendant au moins' une demi-iiinute . 'Afin dé'
garantir un criblage constant:,' un tamis mécanique (par ex. table de vibration
avec tamis montés ) est recommande . r - .. .

Les éléments retenus par le ..tamis à fentes de, 3»5 mm- et la quantité qui.' .
. passe à travers le tamis à fentes . de ; 1 . mm sont à; peser ensemble- et - sont à
considérer comme impuretés proprement : dites * " Dans le cas où, dans les élé­
ments retenus par le tamis à fentes de 3,5 12m , se trouvent des parties du
groupe "autres céréales" ou çles grains particulièrement gros de la céréale

de base , ces éléments sont à ajouter de _ nouveau à l' échantillon nettpyé :-au
préalable . Dans la quantité qui passe à travers le tamis à fentçs.de ; 1, mm ,
il faudra compter les insectes vivants ou morts .
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De l' échantillon nettoyé au préalable un échantillon de 50 à 100 g est prélevé
à l f aide d'un séparateur» Cet échantillon partiel doit Stre pesé .

Il convient ensuite d' étaler , à l.'aide dhine pincett-e »ù d' une spatule de corne ,
oet échantillon partiel sur une table-et d' en extraire le s grains brisés , autres
céréales , grains germésj grains attaqués par les prédateurs,' grains détériorés
par le gel , grains présentait des colorations du germe , grains-, ffiouchétés , graines
étrangères , ergots , grains avariés , grains cariés , balles et insectes vivants ou
morts .

• 4 ri. ,

Dans le oas où des grains qui sont encore à lHntérieur des balles se trouvent

dans l' échantillon partiel , ils seront .d,éoortiqués à La main ,, les balles ainsi
obtenues étant considérées comme .fractions de balles. Les pierres t les mottes
de terre et les fragments de paille sont oonsidérés comme impuretés proprement
dites .

L' échantillon partiel sera passé ensuite par un tamis à fentes de 2 mm pour

le froment tendre , de lj8 mm pour le seigle , 1,9 rnm pour le froment dur et
2,2 mm pour l' orge.. Les éléments qui passent à travers ce tamis sont consi­
dérés comme grains échaaidés , Les grains détériorés par le gel font partie
du groupe "grains échaudés",

MaTs

L' échantillon moyen (500 g au moins ) est pesé et agité dans le tamis à fentes
de 1 mm pendant au moins une demi–minute# Compter les insectes vivants et ...
morts ,

Des éléments retenus par le tamis à fentes de 1 mm, il faudra extraire les-
matières inertes (pierres , sable , etc ,,.), fragments de paille et autres im­
puretés proprement dites à l' aide d'une pincette ou d'une spatule de corne .

Les impuretés proprement dites ainsi extraites seront ajoutées aux éléments
qui ont passé par le tamis à fentes de 1 mm et pesés ensemble .

Préparer , à l' aide d'un appareil à diviser , un échantillon de 100 à 200 g
à partir de l' échantillon prénettoyé . Peser cet échantillon partiel . Ré­
pandre ensuite cet échantillon partiel sur une table en couche mince. Sélec­
tionner avec une pincette ou une 0pa"tnà&e:-'de corne les fractions d ï autres

céréales , grains attaqués par les prédateurs , grains détériorés par le gel ,
grains germes , graines étrangères , grains avariés , balles et inseotes vivants
ou morts .
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Ensuite passer de nouveau cet échantillon -partiel à trayers -un tamis à trous
circulaires de 4 » 5 de diamètre. La partie qui passe à travers ce tamis
est à compter parai la catégorie grains "brisés.

3 . Ti/utes les catégories des impuretés visées sous 1. et 2. sont à peser au
plus juste et à 0,01 g près et à répartir selon le pourcentage sur l' écharv-
tillon moyen. Les indications dans le rapport d' analyso seront faites aveo

la préoision de 0,1 Compter les insectes vivants et morts et en indiquer
le nombre par kilogramme de céréales.

En cas d' analyses parallèles il n' est pas permis de dépasser pour l' ensemble
des impuretés des écarts de 10 maximum en ce qui conoerne les éléments qui
ne sont pas des céréales de base de qualité irréprochable.

APPAREILLAGE

1. Appareil à diviser les échantillons (par ex, appareil conique ou à canne­
lures );

2 . Balance (préoision 0,1 mg)j

3* Tamis à fentes de 1 mm, 1,3 mm, 1,9 mm, 2 mm, 2,2 mm et 3,5 inmj

Tamis à trous circulaires de 4j5 mm de diamètre
(Les tamis seront éventuellement montés sur table de vibrafion);


