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EXPOSE DES :OTIFS

' L'élaboration des vins mousseux dans la Communauté est en constante pro-
gression depuis plusieurs années. Elle atteint actuellement plus de 300 mil-
lions de bouteilles et constitue de ce fait un cébouché trés important de 1la
production viti-vinicole.

Pour cette raison, la Commission avait transmis une proposition de ré-
glement du Conseil concernant les vins mousseux de qualité le 14 avril 1970

(Doce 755/70 (Agri 227).

La situation nouvelle créee par la mise en place de l'organisation ccmmu;
ne du marché viti-vinicole, résultant de l'entrée en vigueur du réglement (CEE )
“n° 816/70 du Conseil portant dispositions complémentaires en matiére d'organi-
sation commune du marché viti-vinicole et de celle du réglement (CZE) n°817/70
du Conseil établissant des dispositions particuliéres relatives aux vins de
qualité produits dens des régions déterminées, conduit la Commission & faire
de nouvelles prOpOS“tlons couvrant l'ensemble des vins mousscux produits dans

la Communuute.

Ce faisant, la Commission a rencontré les #oéux exprimés, d'une part, par
le Parlcment européenvdans le rapport intérimaire fait 2u nom de la Commission
_de 1'Agriculture (Doc. S5 du 9 juillet 1970) ainsi que ceux du Comité économi-
que et social tels qu'ils sont gormulés dans 1l'avis qu'il a rendu sur la pro-
positidn de la Comnission (Doc (CEE) h° 74/71 au 27 janvier 1971)d'autre part.
Par ailleurs, la majorité des experts réunis en groupe de travail au sein du

Conseil ont émis un souhait dans le méne sens.

Ils ont estimé toutefois qu'un projet de réglenment couvrant l'ensemble .
des vins nousseux elabores dsns le Communcouté risqueit de créer une com

fusion entre les vins mousseux de qualite produits dans des régions aé=-
terminées et les autres vins mousseuxe. Dans ces conditions ils ont 1nv1te
la Commiaazon 3 établir dans ses nouvelles propositions le princ1a

pe que les vins mousseux de gualité produits dans des rézions déterminées

doivent répondre aux prescriptlons fixées por le reglement (C‘ﬁ) n® 817/70.
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£our ces ralsons, les propositions ci-jointes sont constituées par deux nrojet
e réglements. o

Le premier concerne les vins rnousseux, les vins mouvsseux de quclité ainsi gue
les vins mousseux de qualité produits dans des régions déterninies. Il comporte,
'une part, des dispositions générales applicables & tous les vins mousseux produit
dens la Communauté et, d'autre part, les régles porticuliéres auxquelles doivent
pondre respectivement les vins mousseux et les vins mousseux de qualité. Le second
texte compléte le réglement (CEL) n°® 17/70 =2fin de le prendre applicable aux vins
riousseux de qualité produits dans des rigions déterninées, qui sont en foit des v.

(qePereds MoOusSsSeUx.

Les dispositions gzénérales applicables & tous les vins mousseux prévoient no-
~amment que pour E€tre désignés vins mousseux 4laborés dcas la Communauté, les vins
mousseux en cause doivent &tre &laborés a 1'intérieur de la Communecut?, uniquement
a portir des produits mentionnés au point 12 de l'znnexe II du réglement n° 816/70
et que les cuvées de mofits ou de vins mises en oeuvre doivent répondre aux disposi
tions prévues en matiére d'enrichissement, d'acidification et de désscidification

pour les vins de table ou les Vegeperede.

Ils doivent satisfoire en outre A des exigences minimales en ce qui concerne
le mode d'élaboraticn ainsi qu'en matiére de pression de l‘anhydvlde carbonique

constatée & 1l'intérieur des bouteilles.

"'“glssant de la teneur en enhydride sulfureux, les m“"ima pronosés peuvent

araitre &levés en certains cas. Il serait certes conforme & l'attitude constammm

e}

doptée en la matidre sur le plan communautaire que les teneurs maximales en anhy-
dride sulfureux prévues dans ces textes et gui résultent de la position prise par

certaines délégations soient réduites sensiblement par le Conseil.

Les vins mousseux se commercizliscont traditionnellement dans des bouteilles
de verre caractéristiques, il est prévu que la contenance et la forme de ces bou-

teilles seront précisées selon la procédure cdu Comité de Gestion.

" Les critéres particuliers prévus pour les seuls vins mousseusx isent unique-
. i s na_wgae . ) sgé
nent & compléter, outre les dispositions acnnr les, la définition des vins mou
i ' ° 845 n précisant toutefois.
reprise au point 12 de l'annexe II du reglementun 8to/70.ea pre01oupt o

- - . 3 . . 9
teneur maximum en enhvdride sulfureux que doivent aveir les vins mousseux éen cau

.Iliest justifié que les vins mousseux ce gualité répondent a des Qxigences
nlus strictes que les vins mousseux en général, ce qui justifie leur place plus
&levée dans la hiérarchie des produits. Pour cette rzison, des dispositions plus
estrictives sont prévues en matiére de titre 2lcoométrique, de composition de 1

i num
gueur de tirage, de teneur en anhydride sulfureux et surtout de durée minimu

d'8laborztions.



Pour tenir compte, toutefois, des caractéristiques qualitatives des vins
mousseux de quclité du type aromatique, la durée de 1'élaboration a été rédui-
te ct les cépages & partir desquels ces vins mousseux de qualité sont issus,

sont indiqués & 1l'annexe du réglement.

Four que les cispositions du réglement (CEE) n°® 817/70 s'appliquent sux
vins mousseux de qualité produits dans des régions déterminées, il s'avére
nécessaire ‘e compléter certains articles dudit réglement efin de tenir compte
des conditions particulidres d'&laboration ce ces produits, notamment en ce

qui concerne la prise de mousse.

Cela vise notamment le licu de l'élaboration et sa durée, la compositicn
de 1la liqueur de tirage cui peut &tre éventuellement ajoutée, la teneur mini-

nale en anhydride sulfureux et la pression minimum.

Les riodalités d'application des réglements seront, sc¢lon lz cas, de la

compétence du Conseil, de la Commission ou des Etats membres.

I1 incombera particuliérement & la Commission de veiller & ce gque,d'une
maniére générale, la mise en ocuvre de ces réglements revéte un caractére com-
munautaire et, @ cet effet, il est vprévu que les EZtats membres l'informent ré-

guliérement des dispositions d'application qu'ils ont prises.

Conformi3ment & la procédure suivie jusqu'a présent, il serait oppor=~

tun que l'avis du Parlement et du Comité économique et social soit demandé

pour ces rrorositions de réglements.



Proposition d'un
REGLT ENT (CTm) DU CONSEIL

relatif aux vins mousseux, produita dans 1a

Communauté, définis au point 12 de ltamnexe 1T
du réglement (CEE) n® 816/70.

LE COESEIL DiES COLUNAUTES EUROPESKNES, ‘ : ;.

-~

Vu le traité instituant la Communauté économique europeenne, et notamment
son article L3,

vu la propositicn de la Commission,
vu l'avis du Parlement européen (1),

consicérant que le réglement (CEE) N° 816/70 du Comseil du 28 avril 1970,
rvertant diépositiéns complémentaires en matidre d'organisation commune du-
nmarché viti-vinicole (2), modifié en dernier lieu par le réglement (CEE)
N°2612/70 (3), éompcrte ces régles concerncnt 1'élaboration et la commer-
cialisation des vins de table; qu'il est nécessaire de compléter cette ré=-
glementation en arrétent les dispositions correspondantes pour tous les vins
mousseux procduits dans la‘Communauté, en tenont compte Ay fait que les
vins mousseux de qualité produits cans ces rézlons déterminées sont des

VegQepersd. mousseux qui de ce fait doivent &galement wépondre sux dispo-
sitions prévues par le répglement (CDE) n° 817/70; :

considérant qu'il convient de soumettre ces vins mcusseux a un systéme as- .
sorti de disciplines communes de production, de commercialisation et de con=-
t¢ole, qui permet tout en meintenant les dlstlnctlons qualitatives, d*éviter

les distoralonﬁ de concurrence ot d'assurcr }a protection du consommateur;

considérant qu'une telle mesure contribuera & guider le consommateur dans
son choix en lui donnant notamment l'assurance.que chacun des produits qui
lui est préscnté répond & des exigences Ce qualité particuliéres; qu'elle
est de nature, par 13 méme, & protéser les intéréts. du producteur,

i favoriser les &chanzes intra-communautzires, & accroitre la demande et
donc a assurer une expansion de débouchés de la viticulture;

(1) J.0. N° C du Do
(2) J.0. W° L 99 du 5.5.1970, p. 1
(3) J.0. N° L 281 au 27.12.1970, p.




»

considérant qu'il est nécessaire que tous les vins nousseux ainsi que les

molts et lcs vins utilisés & leur procductior, soient soumis & des exigen-

ces minima cde qualité; qu'il convient de prévoir,de ce fait,que ces derniers
soient des vins de table ou des rroduits antes & cConner des vias de talle,

ou des Vegepered. ou des procduits aptes & donner des Vegeperesle;

considérant qu'il convieant que les exigences de qualit3 concernent,outre
les produits de basc, les moces d'élaboraticn ainsi que le »rcduit obtenu;
qu'il est par ailleurs dans 1l'intérét du producteur et du consommateur

de prévoir un conditionnement approprié;
considérant
A ARRETE LE PRESENT REGLIMENT

Lrticle premier

’

Le présent réglement étoblit des régles complémentaires a celles du
réglement (CEI) I° C1i6/70 en ce gui concerne la production et la commer-
cislisation des vias mousseux, définis aou point 12 de ltannexe II du re-

glement (CEE) n° 816/70. : .

Article 2

La dénomination ¢

1.~ Myin mousseux" est riservée aux vins répondant a la définition figu-,
rant au point 12 de 1'aonnexe II du réglement(CEE)N°816/7C et zux lis-

positions des titres I et II du vnrisent réslement;

2 "y

in mousseux de qualitd" est réservde aux vins répondant 3 la dé&fi-
) o P
rition figurant au point 12 de 1l'annexs II du réglenent (CEEN 16/70 et

ux dispositicns

=

v

es titres I et III du présent réglement;

.
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TITRE I. Disnositions géniraoles, relotives 3 tous los vins visés & llarti-

a)

b)

¢c)

o)

b)

cle oremier.

Lirticle 5
Zu sens du présent réglement on entend por @

Cuvée :

- le mofit
cu

- le vin
ou

- le résultat de l'assemblage de mofits ou de vins ayant des caracté-
ristiques différentes destinds 2 obtenir un type déterminé des vins

visés & ltarticle Tder.

liqueur de tirzage :

le produit qui cst destinég & €tre ajouté a la cuvée pcur prevoquer

i

la prise de moussee.

“

liqueur cd'expddition :

*

le produit qui est destiné

s

8tre ajoutd aux vins visés & l'article

ler afin de leur conférer des coractéristiques gustatives particu-

Article &

e . g —

La liqueur ¢ée tirnge ne peut 8tre composde que

- de levures et de molit de raisin, concentrd ou non,

ou

~ de levures, Ce saccharose et de vin.

La liqueur d'expddition ne pout &tre composde que de saccharcse, Ce
mofit de raisin concentré ou non, cde mofit de raisins partiellement

fermenté ou de vim, seul ou en mélange, éventuellement additionné

*

de ¢istillat de vin.
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Article 5

Les dispositions du rdglemeant (CEI) 1° 316,70 concernaxn

'

a) l'auementation du titre clcoomitricue ncturel, 2couis ou en puis-

sznce et

b) 1tacidificetion ct 1a désccidification
s'applicuent a la cuvée.
Tcutcfois,

a) une azusgnentation du titre alcoomitricue n'est cdmise que si aucun
des conposants de la cuvie n'a Ffoit i'objet d'unc telle augnmenta-
tion, ni d'une acidification

b) une acidification n'est admise cuc si aucun des comwosants de la
cuvde a'e fait 1l'objet, ni d'une aummcntation cdu titre alcoométri-
que, ni &'une zcidification, ni d'une désacidification;

c) une désacidification ntest admise que si aucun des composants de
la cuvée n'a fait 1l'objet d'une acidification ni d'une désecidifi-

cation.

]

’ ~ . 4

Pour 1'élaboration des vins visés & llarticle der, 1'&dulcoraticn n'est

pas odnise.

L'adjonction de la ligucur ce tirage et 1'ndjonction de la liqueur d4'ex-

pécition ne sont pas considérées ccmme augmenteticn du titre elcconétri-

que ni comme édulcoration

L'adjonction ce la liqueur de tirage ne peut erntrainer une auzmentation

du titre alcoométricuc total de la cuvée de plus de 1 degré.

Ltadjonction de la liqueur a'expédition est effectude de maniére a ne
pes augmenter de plus d'un demi de engré le titre alcoqmétrique des vins

vis3s & l'article fer.

Article 6

L'anhydrl ¢ cerbonigue contenu daans les vins visis & 1ltarticle 1ter,
ne 3eut provenir que de la fermentation mlCOO]lun de la cuvie a par-

tir de laguelle le vin considéré est élaboré.
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Te.

Cette fermentotion, sauf s'il s'agit de la continuation de celle desti-
nee a assurer la transformation des raisins ou des moiits en vin, ne peut

résulter que ‘de l'adjonction de liqueur detirage.
Elle ne peut avoir lieu qu'en bouteilles ou en cuve close.

érticle 7

-— ' . - v v L] v
_Nges,btats,membres soumettent la production et la commercialisation des

vins visiés a l'article der 3 un contréle.
. i

A cette fin

a) sans prdjudice des dsvositions de 1l'article 11 du réglement (CEE)
N° 817/70, toute personne physique ou morale &laborant ou faisant
&laborer, en vue de la vente, des vins visls a 1'article Ter est
tenue d'en faire la déclaration & 1'autorité compétente de 1'Etat

membre sur le territoire duquel lec vin on cause est é&élaboré;

b) sens préjudice des dispositions de l'article 29 du réglement (CEE)
N° 816/7C, les &laborateurs des vins visés & ltarticle der sont
oblisés de tenir des registres de matiéres premiéres, de cuvies et

d'élaboratione.

Les nodalités d'apnlication du présent article, et notamment la nature
»
des contrdles, sont arrétées selon la procidure prévue & l'article 7

du réglement N° 24,
Article 8

Sans préjudice des dispositions complémentaires ou plus rigoureuses arré-

tées en vertu de 1l'article 30 du réglement (CEE) N° 816/70, les vins vi-

sés & l'article Ter ne peuvent . .
a) 8tre détenus en vue de la vente, mis.on vente, vendus ou ccmmercia~

‘1lisés de toute autre maniére ni circuler
- qu'en bouteille de verre

et
- revdtus d'unée indication permettant leur -identification;

b) porter la menticn @
"hrut" : oue si lour tenéur en sucre rasiduel est inférieure a
* .
: /
8 or/l

’ : ’ Pl
- "gec" : que si leur teneur en sucre résiduel est égale ou supeé-

ricure & & gr/l et inféricure & 20 gr/1;



TITRE II. Dispositions part

- "demi-sec" : que si leur tineur on sucrc risiduel ust Zzzle ou

supérieure & 20 gr/1 et -inférieure & 35 gr/l;
- "decux" : que si leur tencur en sucre rdsiduel :zst supéricure a

35 =r/l.

Sans prijudice des dispositions arrétées en la matiére par la directive(du

les mcdalités d'application du oréseat article, et notamment ecelle concern

les volumes nonminaux et les volumes effectifs des bouteilles de verre dest

W,

contenir cdes vins mousscux, sont arréties selon la procélurc prévue

M,

y» Ltarticle 7 du re”Jement Ne 24,

e

culiéres reclatives aux vinege m-ousceuxe

Le titre alcoométrique totzl des cuvics destinles

Lrticle 9

v,
|-
o
]
Iv]
o’
&)
H
o
o]
o]
u
Q

vins mousscux est au nminimum de 3°5.

Article 10

Le titrc alcoométrigue acquis des vins mousseux, y ccmpris l'alccol

ccntenu dans la llquyur d'expédition {ventuellemeznt ajoutde, est au mini-

mum de 9°5.

pass

Article 11

La teneur tctale en anhydride sulfureux des vins wousseux nc peut dé-

er 250 0g par litre.

. »

TITRE IIT. Dismositicna marticuliéres relatives aux vins mcusseux de gualité

Te

ézticle 12

Le titre alcoomdtrique total des cuvées destindes & 1'élaboration des

’

vins rnousseux de qualité est au minimum de 9°.

Les vins visés & 1l'article 27 paragraphe 3 sous a) deuxiéme alinéa du

réglement (CEEZ) N° 816/70 ne reuvent &tre utlllges pour 1 constltu—

»

tion fes cuvées visdes au premier alineéza.



srticle 95
1«  Pour la préparaticn ce la liqueur de tirage destinde & 1'dlaboration
d'un vin mousseux de qualit? ne peuvent &tre utilisés outre les levures
et le saccharose que : '
- des molts de raisins & partir desquels pout &tre obtenu un vin ante
a donner un vin de table, i
- ées vins aptes & donner un vin de table,
- des vins de table
cu
- des VegepsTreds
2, Par dérogation aux dispositions du point 12 de 1l'annexe II du rég slement
(CEEB) Ne 816/70, les vins mousseux de qualité accusent, lorsqu'ils sont

conservés & le temvirature de 20°C

pression non inféricure & 3,5 =2tnos

dans Ces récipients fermés, ure sur-

phéroese.

Toutefois, pour les vins mousseux de qualité contenus dans des récipients

d'une capacitd

ar

infirieure a 250 ca?

phéres est remplacée par celle de 2

Article 14

.

Le titre a2lcooméitrique acquis des vins mousseux de gualité,

1'alcool contenu dans la ligueur d'expédition éventuellement ajcutée,

au minimum de 1C°.

15

Artiele 1

La teneur totale en anhydride sulfureux

ne peut dépasser 225 mg par litre.

s la surpressicn miaimum e 3,5

atmosphéres.

f

est

‘

des vins mousseux de qualité

Article 16

1. La durie du processus ¢'élaboration des
compris le vieillisscment sur les lieux de
inféricure a4 9 mois & partir de la mise
destinée a les rendre mousseuXs

24

&tre inférieure & 6C. jourse Toutefc

1'intérieur de récipients pourvus ¢

lnf rieure ée 60 jours est remvlecee per celle dg 21¢Jquro.

vins mousseux de qualité, y
production, ne peut &tre

en fermentaticn en vase c¢los

atnos-

y compris

2 durée de cette fermentation.et de la priscnce sur lcs 11es.n¢‘peut

is, si cette fermcntgtlon a 1ieu a

e cispositifs ¢!

<«

gitation, la 11n1te
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Les modalités d'application du p :sent crticle scnt arrétics selon

le nrocédure prévue & l'article 7 cu ri3slameat H° 2k.

article 17

Les vins riousseux de qualit’ nc pouvent circuler gue munies d'une éti-
quette des le départ du licu de 1'élaboraticn. Toutefeis; opons
projudice dos Aaiopositions de 1 * crticle

8 parazraphe % scus a) deuxiéme tirzt, des exceptions pcuveat Stre ad-

nises a conditiuvn qu'un conirdle adiguat scit asszurl.

Sans préjudice les résles compliémentaires & arr8ter en vertu.de llar-

tlclo 30 dv rézlement (CIB) N° 815/70,

He-

a) sauf ddrcgntion, une indication géozraphique gze peut &tre

utilisde pour disigner un vin acusseux Je qualitl gue

~

- si la cuvée cdont il cst issu est composée de prcduits provenant
80 % au moins de reisins récoltés dars le licu dent il porte
le nom, et ‘
- 51 cette indication n'entraine aucune confusion, notamment
avec les vins mousseux de qualité preduits doas des régions
déterminées

b) les mentions traditionnellemcnt utilisées pour désigner les vins

mousseux de qualité, sont réservies & ces produits. -
Les mcdalités d'application du présent article et notamnment les dero-
gations visées au parasranhe 2 sous a) ainsi quc la liste des mentions
visdes au paragraphe 2 sous b) sont arrdtdes selon la procédure prévue

a4 1'article 7 du réslement N° 2k,

-Article 18

~

Les vins mousseux de qualité du type 2rematiqu
ne Qo nt'la liste fizure en annexee.

R

tenus qu'a pertir des variltis de vig

Par dérogetion aux dis“ositions de ltarticle 73 paragraphe 2, les vius

" mousseux de cualitd du type aromLtloue accusent 1orsqu'1ls sont con~-

servés a.la température de 20° C dans des récipients fermés une sur-

pression ncn inférieure & 3 atmosphéres.



ot
.

Par ¢ércsntion oux dispositions de 1'article 14, le titre 2lcoométri-
que acquis des vins mousseux de qualité cu type aromatique ne peut

8tre iafirieur a 6°,

Le titre alcoométrique total des vins mousseux de qualité cu type

aronctique ne peut &tre infirieur & 10°.

ke Per dérezation aux dispositions de 1'article 16, la durée du proces-.
sus d'élaboration des vins mousseux de qualité du type eromatique ne

peut &tre inférieure & 15 jours.

TITRE IV, Disnositions finales

Article 19

1s  Sans préjudice des dispositions de l'article 11 du réglement(CEE)n°817/70,
les néthodes c'analyse nécessaires pour l'application des dispositicns

du présent réglement sont arrétdes selon la procdlure prévue a l'arti-

cle 7 du réglement N° 24, .

2, Jusqu'a l'adopticn des méthodes visles au paragraphe 1, les métnodes
d'analyse & utiliser scnt :

a) celles’figurant a l'annexe A de la convention internaticnale pour
l'unification des mithodes d'anclyse et d'appréciation cdes vins,
du 13 octohre 1954, ‘

b) ou lorsgue cette annexe u'en privoit pas, les méthodes tradition-

nellement employées dans 1'Etat membre concerné.

Lrticle 20

Les Ltats membres et le Commission se commuriquent réciproquement les
donndes nécessaires & l'application du prisent réglement. Les modalités de
la notificaticn et de la diffusion dec ces denndes sont arrétées selon la

srocédure prévue 3 l'article 7 du rézlement N° 2k,
irticle 21

Au cas ol des mesurcs transitoires seraient nécessaires pour facili-

ter le passaze au régime du présent rézlement, nctamment dans le cas cu

la mise en application dudit régime a la date prévue se heurterait a des
~ ” -— » ’-
difficultés sensibles, ces mesures sont arrétées selon la procedure pre

- - o~ - 3 ) 1= 1a
vue & 1'article 7 du réglement H° 24. Elles sont applicables jusqu’au 31

décembre 1872 au p»lus tard.
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article 22

e Le nrésent réglement cntre en vigueur le troisiéme jour suivent
celui de sa nublication au Jdournal Officiel des Comnunautés eurc-
péennes.

2. Ses dispositions prennent effet & partir du Ter janvier 1€72 , &

ltexception des mesures privues % l'article 2% qui peuvent &tre
rendues applicables dés le jour de l'entréde en vigueur du présent

réglenernt.

Le présent réglement est obligatoire dans tous sus &lénents et ¢i-

rectement anplicable dans tout Etat membre.

Fait & Bruxelles, le Par le Conseil

Le Président



Annegg

Liste des variétés de vigne & partir desquelles peuvent &tre obtenus des

vins nousseux de qualité cdu type aromatiques

Aleatico N,

Giro' N,

Halvasia di Casorzo N,
Malvasia d4i Sardegno B,
Malvesia di Schierano B,
Malvasia istriana B,
Menica I,

Moscato bianco B (= Muscat A petits grains)



PROPOSITION DYUN
REGLEMENT (CEE) DU CONSEIL

modifiant le rdglement (CET) K°817/70
~en ce qul concerne les vins mousseux
de qualité produits dans des régions

déterminées

\

LE CONSEIL DES COMIUNAUTZS ZUROPEENNES ,

vu le Traité instituant la Communauté Economique Européenne, et notamment
son article 43, '

vu la proposition de la Commission,
vu l'avis du Parlement européen (1),

considérant que le réglement (CIE) N° - du Conseil, du (2)
relatif aux vins mousseux produits dans la Communzuté, définis au point 12
de l'ennexe II du réglement (CEE) Ii° 816/70, institue des régles concernant
1'¢élaboration et la commercialisation desdits procduits; que ce réglement

se limite toute}ois en ce qui concerne les vins mousseux de qualité produits
dans des régions détermindes - dénommés ci-aprés "vemegeper.ds”" - a établir
certaines dispositions de caractére général applicables a tous les produits

’,

susvisésy qu'il convient d'introcduire les régles porticuliéres aux vemeGep.rads
dans le rézlement (CSE) N° 817/70 du Conseil, du 28 avril 197C, ‘établissant
les dispositions particulidres relatives aux vins de qualité produits dans

des régions Cdéterminées (3), étant Jdonné .que ces vins sont des Vegeperede

mousseux;
(1)J.0. N° L du o
(Z)J.O. Ne L - du ' P

(3)J.0. N° L 99 du 5.5.1970, pe 20




considirant que pour cette raison, le régleﬁent (C®) ®e 317/70 est asdja
d'application; qu'eu égard aux exigences particuliéres auxquelles doivent
répondre les vins mousseux de qualité produits dans des régions déterminées,
il est indispensable de compléter ce réglement par des dispositions adéqua-
tes tenant compte des régles énoncées pour les autres vins mousscux dans le

réglerment (CEE) N° T3

consicérant que ces pricisions se référent en particulier cux conditions
spécifiques d'élaboration des Vemeqepered. ainsi Qu'é leur conditionne-
ment; que lors de la définition de ces régles il counvient de poursuivre
les mémes objectifs que ceux ayant conduit a l'adoption du réglement (CEZ
N° §17/70, tout en respectant les caractéristiques particuliéres des pro-
duits concernés,

A ARRETE LE PRESENT REGLEMENT

Article premier

. N

L'article premier du réglement N° 817/70 est complété par le troisie-

suivant :

@
O
o

al

. Per vVemsgepereds on entend les V.gepersd. répondont & 1l'annexe II cu

'_h

n s
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s
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réglement N° 816,/70,au titre premier du réglement (CEZ) N° (vins

- () » . 3 ” 1\ "
mousseux) ainsi .qu'aux dispositions du présent réglement.
Lrticle 2

A 1'article 5 parcgrephe 2, le dewxidme alinda du réglement (CZE) n° 817/70

»

est remplacé par les alinéas suivants 3
& i 3 ir lieu qu'd l'intérieur de
",1&1laboration A'un Vem.qepereds ne peut avolr lieu qu'a i
la région déterminde visée au premier clinéae.

Toutefois les opérations visées aux alinéas précédents peuvent avoir lieu

en dehors de cette région

2) si la réglementation de 1l'Etat membre sur le tecrritoire duquel les

raisins mis en oeuvre ont été récoltés 1lautorise

et

.
”.

b) si un contrdle de la production est assure
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Article 3
L'artlcle 7 paragraphe 3 du reglement (CEE) N° 817/70 est remplace par les pe=-

ravraphes suivants :

3. "Le titre alcoométrique_tétal d'un vegeper.d. est au moins égal a 9°. Tou-

tefois le titre alcoométrique total d'un v.m;q.p.r.d. est au moins égal a 10°.

Le titre alcoométrique acquis des vemeqep.r.d., y compris l'alcool contenu’
dans la licueur d'expédition éventuellement ajoutée, ne peut &tre inférieur
& 10°. Toutefois, pour les vem.qep.reds du tyve aromatique, la limite infé-

rieure de 10° est remplacée par celle de 6°.

L, Le titre alcoométrique total des cuvées destinées & 1'élaboration des v.m.
qepered. ne peut étre inférieur & 9,5° dans la zone C III et & 9° dans les

autres zones.

Toutefois les cuvées destinées a 1l'élaboration de certains vem.qepsr.d.
dont la désignation se référe & un cépage peuvent avoir un titre alcoo-
. métrigue total inférieur a celui 1n01que au premier alinéa pour 1a zone

concernées

5. La liste des vemsege.psre.d. viséds au paragraphe 4 deuxiéme alinéa ainsi que
1Y ¥ 28 aq
le titre alcoométrique total minimum de leur cuvée respective sont arrétés

selon la procédure prévue & l'article 7 du réglement n® 24."

* Article 3 bis

L'article 8 parsgraphe 1 du rdglement n°® 817/70 débute par le nouveau membre
de phrase suivant : Sans préjudice des dispositions de l'article 5 du ré-

glement (CEE) n° ",
Articie L
Le réglement (CEE) n° 817/70 est complet° par l'article 10 bis suivant :

Article 10 bis

1« "Pour la liqueur de tirage ajoutée a un v.m.q.p.r.d., ne peuvent 8tre uti-

lisés outre le saccharose que des mofits de raisins ou des v.qe.p.re.d. aptes
4 donner le méme veme.g.p.r.d. que celui auquel la liqueur de tirage est
ajoutée.

2. Par éérogatibn aux”diSPOSitions du point 12 de l'annexe II du réglement
(CEE) n° 816/70, les v.m.q.p.r.d. accusent, lorsqu'ils sont conservés a
la température de 20° C dans des récipients fermés, une surpression non

inférieure & 3,5 atmosphéres.



Toutefeis, pour les Vemegepersd. contenus dans des récipients ¢'une ca-
pacité inférieure & 250 cm> et nour les Vemegepsr.d. du tyve aromatique
la surpression minimum de 3,5 atmosphéres est remplacée par celle de 3

atmosphires.

5« La teneur totale en anhydride sulfureux des Vemegqep.rsds ne peut dépas-
ser 150 mgz/1.

+. La durée du processus d'¢laboration des vemegsDerede, y compris le vieil-
lissement dans l'entreprise de production, ne peut &tre inférieure & 9
mois & »artir de la misé en fermentation destinée & les rendre mousseux.

La durée de cette fermentation et de la présence sur les lies ne jeut

~ .

8tre inférieure & 60 jours. Toutcfois, cette limite inférieure est rem-

-

nlacée

~

a) dans le cas ol la fermentation a lieu & 1'intérieur de récipients

pourvus de dispositifs dlagitation s nmar celle ¢e (21) jours;

b) dens le cas des Veme.gepere.ds du type aromatique : par celle de (15)

jourse

5« Les medalités d'applicatic

n du nrésent article sont srrétées celon la
A 1l'article 7 du ré;lement N° 2h,n

procédure prév

=1
w
"
h

irticle 5

Le réglement (CE3) 1N° 817/70 est complét? par 1'article 11 bis suivent :

“irticle 11 bis

en verre fermées

0]

1. Les Vemegepe.r.de ne peuvent circuler qu'en bouteille
par un bouchon sur lequel est inscrit le nom de le répion déterminée
dont ils portent le nom et munies d'une étiquctte ¢és le départ du lieu

. Adt'élaboration.
Toutefois en ce qui concerne 1l'&tiquetage, des exceptions peuvent Etre

admises, & condition qu'un contrdle adéquat scit assure.

2. Les modalités d'application du présent article sont arrétees selon la

. . . o
procédure prévue a l'article 7 du réglement X 2Lk,
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Articlgli

‘e L'artiple 12 du réglement (CEE) N° 8 i7/70 est complété par le para-
aphe 2 bis suivant

"2 bis.

1a pention . "Vem.geper.de" ou unc mention spécifique tradition-
nells équivalente ne peut 8tre utilisde que pour les VeMegepPsTedes;
un veileQePered. cont la priéevde mousse a eu lieu en dehors d'une
rision déterminée peut porter le nom de cette région
-’§i lcs cqncltlops.visées & 1l'article 5 paragraphe 2 troisiéme
alinéa sont rem»nlies -
et -
- si la désignaticn est dnlse per la législation cde 1'ftat membre

sur le territcire duquel les raisins ont &té récoltés.”

2 L' article 12 verasraphe L, deuxiéme ulinéa du ré,lement (CEE) N°

817/70 est comnlété var la rhrase suivante ¢

"Toutefois, lorsqu'il s'agit d'un vemegeper«ds il ne peut étre commer-
ciclisd sans 1a mention Vem.qeper.ds ou sans une mention sp écifique

traditionnelle équivalente visée au parajraphe 2 bis."

3. A l'article 12, paragrashe 4, le troisidme alinéa du réglement {CEE) N°

o
817/70 est remplacs par l'alinéa suivant :
"La menticn v.q.p.r.d; ou, selon le cas, VemMsgeDereds ainsi que le

nom ¢e la régzion daterminde concernée doivent fizurer sur le docu-

nment dtaccon nu"nerent viel a 1l'article 29 peragraphe 1 @u réglement

(CER) No 816/7C.M

L, Ltarticle 12 cu réslement (CELZ) N° 817/7C est complété parvle para-

craphe 5 bis suivant @

"5 his. Lo liste des mentions spicifiques traditionnelles équivalen-

tes visdes au paragraphe 2 bis est arr8tée par le Conseil statuant

Commission selon 1la procédure de vote prévue

sur proposition de 1z
11article 43 paragraphe 2 du traité."”



Article -

Ltarticle 17 du réglement (CEZ) n° 817/70 est complété par lz phrase

© suivante

"Toutefois, en ce qui concerne les vemsqepsr.d., elles sont applicables

jusqu'au 30 juin 1972.%

Article 8

v

1. Le présent réglement entre en vigueur le troisiéme jour suivant
celui de sa publicatiocn au Journal Officiel des Communsutés euro-

péennese.

2. Il est applicable & partir du Ter janvier 1972.

Le présent réglement est obligatoire dans tous ses éléments et di-

rectement applicable dans tout Etat membre.

Fzit & Bruxelles, le L _ ‘Par le Conseil

Le Président



